
Le blue. B
Aux commandes, le Chef Daniel Le Guenan, se réinvente à l’aide des meilleurs

produits de la Bretagne, mer ou terre, qui sont mis en valeur avec créativité

et mêlent leurs saveurs avec délicatesse.

Se laisser tenter par un plateau de fruits de mer inédit

ou l’un des “Incontournables” de la carte :

homard bleu, sole meunière ou bar entier rôti à partager.

Un délice du Chef pâtissier en point d’orgue.

Chef Daniel Le Guenan offers the best products of Brittany – land and sea –

which are creatively prepared and their flavors delicately combined.

Be tempted by a new seafood platter or try one of the “Incontournables”:

blue lobster, Pan fried Dover sole or whole roasted sea bass to share.

End on a sweet note with a dessert by our talented pastry Chef.

LES LIEUX DE RESTAURATION

DE 19H30 À 21H30
From 7pm to 9:30pm

LES LIEUX DE BIEN-ÊTRE
Notre équipe d'esthéticiennes confirmées vous accueillent tous les jours à l'Espace Bien être

où elles vous prodiguent leurs soins et conseils grâce aux bienfaits des marques

Phytomer et Cinq Mondes

Service de 12h00 à 14h30
Food served from 12 to 2:30pm

À partir de 15h00, découvrez notre carte à partager et les incontournables du 333
From 3pm, discover our cuisine and our classics

Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.
Some dishes may contain allergens Please feel free to ask for more information, at our reception desk

Prix nets - Service compris

LES TERRASSES
du 333



LES COCKTAILS

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

ALCOHOL-FREE COCKTAILS

LES INCONTOURNABLES - DE 12H À 18H

20€ Cheeseburger de bœuf à la tomme Bretonne
Pommes frites

19€Fish and chips, sauce tartare

LES PLANCHES À PARTAGER

LES GOURMANDISES - DE 12H À 18H

11€ Le café gourmand
Assortiment du moment


