CHAMPAGNES et 75

Veuve Clicquot Brut blanc 19€ 99€
Veuve Clicquot Brut Rosé 24€ 125€
Veuve Clicquot Blanc Millésimé 2008 32€ 175€
Veuve Clicquot Rich rosé et son mini potager 25€ 175€
avec au choix : concombre, gingembre, citron vert,

pamplemousse

Veuve Clicquot La Grande Dame 2004 300€

A N

A PARTAGER

“x
APERITIFS

Ricard, Pernod 4ci 14€
Notre sélection de Martini rosso, bianco, dry 7cl 14€
Campari, Apérol 7ci 14€
Porto Tio Pepe rouge 7cl 14€
Porto Rozes rouge 20 ans 7cl 22€
BI ERES 25cl 33cl 50cl
1664, Corona (bouteille) 10€
Kronenbourg sans alcool (bouteille) 10€

1664 (pression) 10€ 14€

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n'accepte pas les cheques (article L 112-8 du code monétaire et financier).



LES VINS
BLANCS

IGP Pays d’Oc Sauvignon, Les Enfants Terribles
IGP Pays d'Oc Viognier, Les Enfants Terribles
Chablis aoc Vieilles Vignes De la Motte
Limoux aop Chardonnay, Domaine de I'Aigle
Sancerre aoc Grande Réserve, Henri Bourgeois

ROSES

IGP Pays d'Oc Gérard Bertrand, "Gris Blanc"
Cote de Provence aoc Les Jolies Filles
Cotes de Provence aoc Premiere de Figuiere
Cotes de Provence aop Cuvée Prunelle

ROUGES

Cotes du Rhéne aoc Les Beaux Gosses
Brouilly aoc Colette et Léon

Bourgogne aoc Pinot Noir

Haut Médoc aoc Diane de Belgrave
Saint-Estephe aoc Chateau Tour de Marbuzet

MAGNUM

IGP Pays d'Oc Gérard Bertrand, "Gris Blanc"

EAUX MINERALES

Vittel (plate) still water 50cl

San Pellegrino (gazeuse) Sparkling water 50cl

Aqua Pana (plate), still water 75¢l

San Pellegrino (gazeuse) Sparkling water 75¢l

Prix nets en euros, taxes et service compris.

12cl
9€
10€
12€
12€
14€

9€
11€
14€
12€

9€
12€
14€
15€

36€
48€
S9¢€
52¢€

39€
49€
S59€
72€
82€

150cl
72€

8€
8€
9€
9€

La maison n'accepte pas les cheéques (article L 112-8 du code monétaire et financier).




Tous nos alcools peuvent étre
accompagnés par un soft de votre
choix (supplément 2€).

LIQUEURS

Notre sélection 17€
WHISKIES "
SCOTCH

J&B Rare 17€
Johnnie Walker 19€
Black Label

Glenmorangie 19€
10 ans

Oban 19€
14 ans

Talisker Port Ruighe 22€
45.8°
Glenfiddich Soléra 24€

15 ans

BOURBON
Bulleit 17€

Jack Daniel’s 19€
Tennessee

CANADIAN RYE
Crown Royal 19€

IRISH
Bushmills Original 17€

ALCOOLS

YODKA sel
Ketel One 17€
Belvédere 19€
GIN

Beefeater 17€
Tanqueray Ten 19€
RHUM

Bacardi Reserva 17€
Zacapa 19€
TEQUILA

Patron Silver 17€
Patron Afiejo 19€
COGNAC

Hennessy 17€
Fine de Cognac

Hennessy XO 32€
Hennessy Paradis 118€
ARMAGNAC

Bas Armagnac 17€
Chateau Laubade

CALVADOS

Christian Drouin 17€
VSor

EAU DE VIE

Mirabelle 17€
Poire Williamine 17€

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n'accepte pas les cheques (article L 112-8 du code monétaire et financier).



COCKTAILS

SANS ALCOOL
Le Verger

Sélection de fruits ou légumes selon le panier du jour
Greenery

Avocat frais, jus de poire, jus de citron vert frais, sirop de
pistache

Virgin Mojito Passion

Jus de citron vert, passion et menthe fraiche, sirop de passion,
perrier

Spritz Venicien

Apérol, Prosecco, perrier

Bulle du jardin

Vodka Ketel One, basilic, concombre frais, jus de citron vert
frais, perrier

Caipiroska Fraise

Vodka, des de fraises et de citron vert frais, sucre roux
Horse’s Neck

Cognac Hennessy, ginger ale, angostura bitter
Mangomojito

Rhum Havana Club, menthe fraiche, jus de citron vert frais,
jus de mangue

Let there be scent

Gin Tanqueray Ten, jus de pomme, jus de cranberry infusé a la
sauge et au romarin

Frozen Margarita
Tequila, Cointreau, jus de citron vert frais, sirop de melon

Smooth Bulleit

Eourbon Bulleit, jus de pomme, miel du Westin, angostura
itter

Mojito Classique
Rhum Havana Club, menthe fraiche, jus de citron vert frais,
angostura bitter, perrier

COCKTAILS CHAMPAGNES
Bellini
Prosecco, jus de péche de vigne

Royal Framboise
Veuve Clicquot, jus de framboise, sirop de passion

Coquin Coquine
Veuve Clicquot, jus de fraise, sirop de vanille, gingembre

Prix nets en euros, taxes et service compris.

18cl
20€

20€

20€
20€
20€

20€

20€
20€

20€

18cl
24€

24€
24€

La maison n'accepte pas les chéques (article L 112-8 du code monétaire et financier).




LES ENTREES

LES BOWLS

White Bowl 26€
Volaille fumée et grillée, tuile suédoise,

choux fleur, radis daikon, copeaux de noix de coco,

blanc de romaine, asperges blanches,

oignons nouveaux, fromage blanc lait de coco,

vinaigrette au lait d’amande Bio, fleurs d’ail blanche

Purple Bowl 25€

Saumon mariné aux agrumes, figues violettes,

tomates cerises, pasteque, rhubarbe,

craquant de choux rouge, poivron rouge,

salade rougette, pAquerettes rouges, épines vinettes,

fleurs de pensées et vinaigrette safran et piment d’Espelette

Green Bowl (végétarien) 23€
Feves, petits pois, pois gourmands,

asperges vertes, pousses de tétragone,

ciboulette, tartare d’algues, citron vert, concombre,

avocat, graines de chia, feuilles de capucine,

huile d’olive au miel du Westin

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n'accepte pas les cheques (article L 112-8 du code monétaire et financier).



LES CLASSIQUES

Le Club Sandwich Volaille

avec ou sans bacon, pommes paille, coeur de sucrine
Le Burger du Moment chips de 1égumes

Le Tartare de Beoeuf Tradition

Le Fish & Chips du Westin

LES DESSERTS

Sélection de patisseries de Florence Lesage

SOFTS

Chocolat froid
Thé glacé nature, citron, passion ou menthe fraiche
Jus de fuits frais orange, pamplemousse, citron 20cl

Jus de fruits Caraibos 20cl
tomate, cranberry, ananas, goyave

Jus de fruits Alain Milliat pomme cox, mangue, fraise 20cl
Coca-cola original, light, zero 33cl

Limonade Lorina citron 20cl

Red Bull 2scl

Schweppes tonic, Ginger Ale 20cl

Perrier 33cl

BOISSONS CHAUDES

Café expresso, Café décaféiné

Café Américain

Double expresso, Cappucino, Cafe Latte
Thé, Infusion

Prix nets en euros, taxes et service compris.

27€

32€
30€
28¢€

12€

9€
10€
10€
9€

13€
10€
10€
10€
10€
10€

7€
8€
9€
9€

La maison n'accepte pas les chéques (article L 112-8 du code monétaire et financier).




