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POUR LES DENRÉES ALIMENTAIRES NON-PRÉEMBALLÉES

Gluten Crustacés Œufs Poissons

Arachides Soja Lait Fruits à coques

Céleri Moutarde Sésame Sulfites

Lupin Mollusques

Le 333 Café - 46, avenue George V, 35800 Dinard, France
 / Droits réservés



La table du Bar
Snacks
Assiettes de fromages affinés Assortiment de fromages du moment

Assiettes de partage autour de la Mer
Saumon, sprat séché, fumaison de haddock, tarama
Galettes de sarrasin aux algues citron et condiments

Assiettes de partage autour de la Terre
Guémenoise de l'Argoat, faux filet maturé, lomo Ibérique séché
Galettes de sarrasin au beurre demi-sel et condiments

Assortiment de tomates & mozzarella Marinade au pistou de basilic

Assortiment de tomates & mozzarella Marinade au pistou de basilic

Burger de bœuf race Limousine Pommes frites, jus corsé

Carpaccio de légumes Sorbet de betterave au balsamique blanc

Caviar Baeri - 10gr Crème légère et petits blinis, crackers de sarrasin

Coupe de fruits frais de saison Glace vanille

Croque monsieur au jambon & Comté Salade verte

Duo de ravioles épinard ricotta et trois fromages affinés Saumon fumé
Disponible en option végétarienne

Duo de ravioles épinard ricotta et trois fromages affinés Saumon fumé
Disponible en option végétarienne

Entrée + plat ou plat + dessert

Fish and Chips Pommes frites, sauce tartare

Huîtres de Cancale (12 pièces) Citron, vinaigre d'échalote, pain de seigle

Huîtres de Cancale (6 pièces) Citron, vinaigre d'échalote, pain de seigle

Huîtres de Cancale (6 pièces) Citron, vinaigre d'échalote, pain de seigle

Mousse au chocolat Gianduja Cœur praliné

Pavé de saumon rôti Linguine à l'encre de seiche, beurre citronné

Plat du jour

Plat du jour

Salade Caesar au poulet & Parmesan
Salade sucrine, tomates, filet de poulet, Parmesan, sauce aux anchois

Salade Périgourdine Déclinaison de magret de canard et foie gras

Saumon fumé Râpé de citron vert, mini blinis

Sélection de glaces et sorbets
Sorbets : fraise, framboise, citron, fruit de la passion
Glaces : vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, pistache

Suprême de volaille des Fermiers d'Argoat
Petits légumes, purée et jus corsé

Tartare de bœuf race Charolaise Assaisonné façon chimichurri, frites

Tartare de bœuf race Charolaise Assaisonné façon Chimichurri

Thé ou café gourmand

Véritable "Kouign Amann" Crème fouettée à la vanille

Tea Time - de 14h30 à 18h00
Pause gourmande
Pâtisserie, jus de fruit et boisson chaude au choix
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Nos Vins au Verre - 15cl
Vins au verre

 Chinon AOC Les Gravinières - Domaine Jourdan

 Côtes de Provence AOP Château Minuty - Cuvée Rose et Or

 Côtes de Provence AOP Domaine de Tamary

 Hautes-Côtes de Beaune AOC Château Saint-Aubin - Prosper Maufoux

 Hautes-Côtes de Nuits AOC Domaine Patrick Hudelot

 Saint-Estèphe AOC Héritage de Le Boscq

 Sancerre AOC Les Colinettes - Joseph Mellot

 Sauternes AOC Cyprès de Climens

Les Vins
Vins Blancs

 Chablis AOC Jean-Marc Brocard

 Hautes-Côtes de Beaune AOC Château Saint-Aubin - Prosper Maufoux

 Pessac-Léognan AOC Le Dada de Rouillac

 Vins blancs 15cl, 75cl

Vins Rouges
 Chinon AOC Les Gravinières - Domaine Jourdan - BIO

 Hautes-Côtes de Nuits AOC Domaine Patrick Hudelot - BIO

 Médoc Cru Bourgeois AOC Patache d'Aux

 Saint-Estèphe AOC Héritage de Le Bosq - HVE

Vin Rosé
 Côtes de provence - Sainte Victoire AOP Le Pas du Moine

 Côtes de Provence AOP Château Minuty - Cuvée Rose et Or
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Champagnes AOC
 "R" de Ruinart

 "R" de Ruinart

 Castelnau Brut

 Dom Pérignon Vintage

 Fouquet's Brut

 Fouquet's rosé

 Fouquet's Rosé

 Fouquet’s cuvée tradition

 Grand Siècle par Laurent Perrier

 
Krug Grande
Cuvée

 Laurent Perrier Brut

 Laurent Perrier Rosé

 Laurent Perrier Ultra Brut

 Louis Roederer Cuvée Cristal

 Moët et Chandon Ice Imperial

 Moët et Chandon Impérial Rosé

 Ruinart Blanc de Blancs

 
Veuve Clicquot Carte
Jaune

 
Veuve Clicquot Carte
Jaune

 Veuve Clicquot Rosé
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Cocktails
Avec alcool
5 sens
Champagne rosé Fouquet's, vodka Grey Goose
Lemoncello, purée de framboise

Akira
Saké Honjozo Genshu, liqueur de yuzu
Clouis d'orange maison, verjus, solution saline
Huile de sésame noir maison

Bellini Kiwi
Champagne Veuve Clicquot brut, liqueur bénédictine
Coulis de kiwi maison, mousse à la lavande maison

Bloody Mary

Crimson Wound
Vodka Absolut, Liqueur de plantes Fernet Branca
Porto rouge Sandeman, sirop de vanille
Jus de pomme, jus de cranberry

Déclinaison de Spritz
Apérol ou Campari ou Saint Germain ou Italicus,
Perrier, Prosecco

Dinard 1850
Gin Tanqueray infusé à la poire et au romarin
Liqueur Disaronno Velvet, blanc d'œuf
jus de citron jaune

Dry Martini

Haïku
Liqueur Disaronno, liqueur de thym maison
Sirop de kumbawa maison, jus de citron jaune
Blanc d'œuf

Jardin d'Aristée
Gin Méditerranéen Mare, Polen
Sirop de basilic et camomille maison, citron jaune

L'Etna
Tequila Don Julio Reposado infusée au Piment Sucette
Apérol, jus de pamplemousse et de citron vert
Sirop d'agave, blanc d'œuf

Manhattan

Margarita

Mojito

Moscow Mule

Negroni

P.S. Love you still
Whisky Bulleit Rye, Liqueur Kahlua
Sirop de canelle maison, bitter cacao, café

Pina Colada

Queen Anne's Revenge
Rhum HSE, rhum Havana Club 7 ans
Sirop de fruit de la passion maison, Liqueur Ancho Reyes
Jus de citron vert, Mousse Bondamanjak
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Alcools
Apéritifs
Chouchen

Cidre, Kir Breton

Kir Bourgogne Aligoté et crèmes Cartron

Kir
Royal Champagne Fouquet's et crèmes Cartron

Lillet Blanc, Rouge

Martini Bianco, Rosso, Rosato, Extra Dry

Muscat

Pimm's

Porto Graham's Blanc

Porto Sandman Ruby

Saké Akashi Tai Honjozo Genshu

Xerès Tio Pepe

Whiskies
Crown
Royal

Macallan 12 ans Double Cask

Teeling Small Batch

Alcools
Baigur

Baileys

Don Julio 1942

Frangelico

Luxardo Marasquino

Rhum Clément

Zacapa XO

Boissons Fraîches
Bières
Bière locale "Brasserie d'Émeraude" Triple Malt, Rousse ou Blonde Bio

Carlsberg Danoise

Desperados

Grimbergen blonde ou blanche Belge

Heineken Hollandaise

Heineken 0.0 (sans alcool) Hollandaise

Kronenbourg 1664

Panache, Monaco, Tango, Picon
Bière

Cafés by "NESPRESSO"
Café Latte Macchiato

Café Viennois

Capuccino
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Chocolats chauds
Chocolat "Monbana"

Chocolat "Monbana" Viennois
Saveur cookie, caramel, vanille ou speculoos au choix
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