LES VINS
Vins Rouges

B Gaillac AOP Domaine Vayssette, "Cuvée Tradition”
B Cahors AOP Clos Triguedina, cuvée Malbec du Clos
B Minervois La Liviniere AOP Domaine Pech Quisou BIO

B Saint-Nicolas de Bourgueil AOP Frédéric Mabileau,
"Cuvée Les Petits Grains"

B Vin de France Domaine La Petite Baigneuse, "Cuvée
Trinquette” BIO

B Saint Joseph AOP Domaine Amadieu, "Cuvée Les Clapelets”

Vins Blancs

IGP Cétes de Gascogne Domaine De Laguille "Cuvée Ugni
Blanc, Colombard"

Vin de France Domaine La Petite Baigneuse, "Cuvée
Imposture” BIO

Crozes Hermitage AOP Domaine Ferraton, "Cuvée La
Matiniere"

Vins Rasés
Fronton AOP Chéateau Bellevue la Forét

Cotes de Provence AOP Chateau des Launes, "Cuvée
Papillon”
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Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n'accepte pas les chéques. Carte bleue a partir de 15€.
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our menus
in your language




FORMULES MIDI

10€00
Plat du Jour

11€50
Plat du Jour + Café

13€50
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

16€50
Entrée + Plat + Dessert

13€

Plat du Jour + Boisson au choix
Verre de vin 14cl, 1/2 Pression

Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n'accepte pas les chéques. Carte bleue a partir de 15€.

ENTREES

Tomates anciennes et mozzarella DI BUFFALA
Mini club sandwich poulet toasté

PLATS

Saucisse de Toulouse "Maison Garcia”
écrasé de pomme de terre

Pavé de Saumon
mousseline de patate douce

Piéce de Beeuf "Aubrac”
marinade d'oignons cebettes

DESSERTS

Créme brilée aux agrumes
Salade de fruits frais de saison

Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n'accepte pas les chéques. Carte bleue a partir de 15€.




