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ENTREES

Poireaux Vinaigrette, ocuf poché, capres, ciboulette  9€
Velouté de butternut, vierge de noix, crottons  10€
Trilogie de betteraves, crabe, fromage frais et echalote  14€
Foie Gras de canard entier mi-cuit, chutney mangue-piment, toast  17€

PLATS

Burger Pergo d'hiver bceuf, compotée d'oignons, fromage a raclette, bacon, frites maison  22€
Noix d'entrecéte sauce béarnaise et frites maison  27€
Magret de canard, pomme de terre croustillante 28€
Filet de Turbo et son salsifis roti |, crémeux iodé, salicorne 32€
La grande César filet de poulet fermier , ceufs bio, crotons, tomate, anchois et sauce césar  19€
Risotto truffé 24€
Frites au parmesan, parmesan, persil, huile a la truffe  8€

DESSERTS

Assortiment de 2 ou 4 fromages affinés 8€ ou 14€
Tomme de brebis, Saint-Nectaire fermier, Sainte Maure de Touraine, camembert

Glace 1 Boule Vanille, chocolat,fraise, citron  4€
Glaces 2 Boules Vanille, chocolat, fraise,, citron  7,5€
Café ou thé gourmand Sélection de mini desserts  10€
Yaourt Pergo, Poires confites, crumble d'amande, croustillant chocolat blanc 10€
Vacherin déstructuré, creme glacée chocolat & vanille, sauce chocolat | meringue, amandes effilées
Tiramisu au citron 11€

VINS AU VERRE

12cl

B Pinot Noir Domaine de Cray 2019 7€
B Pays de L'Hérault, Clos Maia - Petit Clos 2021 8€
B Saint Emilion Grand Cru, Chateau Cartier 2019 10€
Entre deux Mers, Chateau Marjosse 2019 6€
Bourgogne, Chardonnay D. Manuel Olivier 2021 9€
Menetou Salon les Bornes, Domaine Henry Pellé 2021 10€
Cotes de Provence, Tout Simplement, D. St Pons 2022 7€

Champagne Joseph Perrier 14€
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