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COCKTAILS COCKTAILS

COCKTAILS SIGNATURE SIGNATURE COCKTAILS

Old French 15¢l 32 €
Cognac Fanny Fougeraf VSOP, Calvados Chrisfian Drouin, Bénédicfine, Porfo Rouge
Graham's 10 ans, Biffer Cherry

Fannp Fougerafr Cognac VSOP, Christian Drouin Calvados, Bénédictine, Graham's 10 ans
Tawnyp Porf, Biffer Cherry

Spicy Margarita 15cl 32 €
Tequilla Don Julio Blanco, Liqueur de Pimenf d'Espelefte, Coinfreau, Jus de Cifron

Verf, Sirop d'Agave, Pimenf Frais

TequAl%E?n Julio Blanco, Espelefte Pepper Liqueur, Coinfreau, Lime Juice, Agave Sprup,

Fres ili

Honey Fizz 20cl 32 €
Gin Tanqueray, Mandarine Napoleon, Sirop de Miel Gingembre, Jus de Cifron Jaune,
Blanc d'Oeuf, traif de Pasfis Henri Bardouin, Eau Péfillanfe
Tanqueray Gin, Mandarine Na}oole’on, Ginger Honep Sprup, Lemon Juice, Egg Whife, Dash
k

of Henri Bardouin Pasfis, Sparkling Water

Tonka-Tini 15¢ 32 €
Rhum Planfafion 3 Sfars infusé a la Féve Tonka, Sirop de Féve Tonka Maison,

Espresso

3 Stars Planrafion Rum Infused with Tonka Bean, Homemade Tonka Bean Sprup, Espresso

Off Piste 20cl 32 €
Gin Tanqueray, Falernum Maison, Purée de Passion, Jus de Cifron Verf, Sirop

d'Orgear

Tanqueray Gin, Homemade Falernum, Passion Fruif Mash, Lime Juice, Orgear Sprup

Brooklyn 15cl 32 €

Whisky Bulleif Rye, Liqueur de Pain d'Epices, Liqueur de Genfiane & d'Oranges
Ameres, Pierre de Sucre de Canne
Bulleif Rpye Whisky, Gingerbread Liqueur, Genfian & Biffer Orange Liqueur, Cane Sugar Cube

Peruvian Sour 15cl 32 €
Pisco Barsol, Jus de Cifron Verf, Sirop de Cardamome Verfe, Blanc d'Oeuf, Biffer
Cardamome Verfe Maison

Barsol Pisco, Lime Juice, Green Cardamom Sprup, Egg White, Homemade Green
Cardamom Bifter
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COCKTAILS COCKTAILS

COCKTAILS SIGNATURE SIGNATURE COCKTAILS

Snow Mule 20cl 32 €
Vodka Belvedere Pure, Mandarine Napoléon, Purée de rhubarbe, Ginger beer, Jus de
Cifron Jaune, Biffer Angosfura

Belvedere Pure Vodka, Napoleon Mandarin, Rhubarb Puree, Ginger Beer, Yellow Lemon
Juice, Angostura Bitter

Pineapple Mai Tai 20cl 32 €
Rhum Blanc Planfafion 3 Stars, Rhum Ambré Eminente 7ans, Amareffo Disaronno,
Coinfreau, Jus de Cifron Verf, Jus d'’Ananas

Planrafion 3 Stars Whife Rum, Eminente 7 Years Amber Rum, Amarefto Disaronno,
Coinfreau, Lime Juice, Pineapple Juice

Propaganda 15cl 32 €
Mezcal La Escundida Blanco, Campari, Bénédicfine, biffer Peychaud's
Mezcal La Escundida Blanco, Campari, Bénédictine, Pepychaud's biffer

COCKTAILS CHAMPAGNE CHAMPAGNE COCKTAILS 15cl

Royal Bellini 32 €
Champagne Perrier-Jouér Bruf, Purée de Péche Blanche
Champagne Perrier-Jouér Bruf, Whife Peach Mash

Bellecote 32 €
Champagne Perrier-Jouér Brut, Lilletr Blanc, Liqueur Saint Germain, Trait de Mezcal
La Escpondida Blanco & Poinfe de Charfreuse Verre

Champagne Perrier-Jouér Bruf, Whire Lillef, Sr-Germain Liqueur, Dash of Mezcal La
Escpondida Blanco & Tip of Charfreuse Verte

Monft Cherry 32 €
Champagne Perrier-Jouér Bruf, Cognac Hennessy X.O, Liqueur Mozarf Chocolafr
Noir, Sirop de Cerise, Biffer Cherry

Champagne Perrier-Jouér Bruf, Cognac Hennessy XO, Black Chocolare Mozart Liqueur,
Cherrp Sprup, Biffer Cherrp



COCKTAILS COCKTAILS

COCKTAILS CHAUDS HOT COCKTAILS 15cl

Vin Chaud Epicé 24 €
Vin rouge, Coinfreau, Jus d'Orange frais, Cannelle, Clou de Girofle
Spiced Mulled Wine

Irish Coffee 24 €
Whisky Irlandais Jameson, café, creme foueffée, sucre de canne
Jameson Irish Whisky, Coffee, Whipped Cream, Cane Sugar

Grog Gingembre 24 €
Rhum Ambré, Jus de Cifron Verf, Jus de Gingembre, Miel
Amber Rum, Lime Juice, Ginger Juice, Honey

COCKTAILS SANS ALCOOL MOCKTAILS 18cl

Virgin Spritz 21€
San Biffer, Champagne Sans Alcool Pearls, Jus d'orange frais, Eau Péfillanre
San Biffer, Pearls Alcohol-free Champagne, Fresh Orange Juice, Sparkling Warer

Frozen Pear 21€
Necrar de Poire, Jus de Cifron Jaune, Sirop de Charaigne, Sirop dEpices Maison,

Tonic water

Pear Necfar, Lemon Juice, Chestnur Sprup, Homemade Spice Sprup, Tonic Warer

Blueberry Julep 21€
Puree de Myrrilles, Ginger Ale, Jus de Cifron Vert, Sirop de Sucre de Canne, Menfhe

Fraiche

Blueberrp Mash, Ginger Ale, Lime Juice, Cane Sugar Sprup, Fresh Minf

Blossom Limonade 21 €
Jus de Cifron Jaune, Sirop de Sucre de Canne, Fleur dOranger, Perrier
Lemon Juice, Cane Sugar Sprup, Orange Blossom, Perrier
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AU VERRE BY THE GLASS

CHAMPAGNES CHAMPAGNES 12,5¢l
Perrier-Jouért 28 €
Bruf

Perrier-Jouét 30 €
Bruf Rose

Perrier-Jouét 35 €
Bruft Blanc de Blancs

Dom Pérignon 60 €
Bruf, 2013

VINS BLANCS WHITE WINES 15cl
Savoie

"Opulent” Domaine Grisard 18 €

Chignin-Bergeron AOC, 2022

Vallée de la Loire

Pascal Joliver 21 €
Sancerre AOC, 2023

Bourgogne

Julie Févre 28 €

Chablis AOC, 2021



AU VERRE BY THE GLASS

VINS ROSES ROSE WINES

Provence

Caves d'Esclans, Whispering Angel
Cores de Provence AOC, 2021

Chateau Minufty, 281
Cotres de Provence AOC, 2021

VINS ROUGES RED WINES

Savoie

Domaine Grisard Cuvée Arbin
Vin de Savoie AOC, 2016

Bourgogne

Arnaud Baillot, "A Ma Fille Mahaut”
Bourgogne Pernand Vergeless AOC, 2022

Bordeaux

Domaine de la Solitude
Pessac Leognan AOC, 2020

15cl

18 €

28 €

15cl

21 €

32 €

30 €



BIERES BEERS

BOUTEILLES BOTTLES

Blonde - Brasserie du Mont Blanc France
Blanche - Brasserie du Mont Blanc France

Cristal IPA - Brasserie du Mont Blanc France

SANS ALCOOL ALCOHOL-FREE

Heineken 0.0 Pays-Ras

33cl

16 €
16 €
16 €

33cl

12 €



APERITIFS APERITIFS

AMERS 5cl
Campari 21€
Suze 21€
Cynar 21€
Fernet Branca 21€
VERMOUTHS 5cl
Noilly Praf Dry 19 €
Martini Rosso, Bianco, Rubino, Ambrafo 19 €
Dolin Rouge, Blanc, Dry 19 €
ANISES 4cl
Pastis 51 15 €
Ricard 15 €
Henry Bardouin 19 €
PORTOS 8cl
Porto Sandeman Blanc 19 €
Porfo Rouge Graham’'s 10 ans 23 €
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GIN

Saffron France

Martin Miller's Anglererre
Tanqueray Anglererre
Tanqueray Ten Anglererre
Hendrick's Ecosse

Copperhead: London Dry, Black Batch, Gibson Belgique

Anaé France ¢

Drumshanbo Gunpowder Irlande
Monkey 47 Allemagne

Comte de Grasse 44°N France ¥

VODKA

Belvedere Pure pologne
Haku Vodka Japon
Grey Goose France
Beluga Noble Russie

TEQUILA

Don Julio Blanco Mexique
Casamigos Blanco Mexique
Casamigos Anejo Mexique
Don Julio Reposado Mexique

Milagro Select Barrel Anejo Mexique
Komos Reposado Rosa Mexique ¥

5cl

27 €
27 €
27 €
31€
31€
31€
31€
31€
31€
31€

5¢l
27 €
27 €
31€
35 €




MEZCAL 5cl

Del Maguey Vida Mexique 3€
La Escondida Blanco Mexique 4 35 €
La Escondida Reposado Mexique 4 45 €
Bozal Ensamble Mexique 45 €
RHUM 5cl
Savanna 5 ans Traditionnel ile de la Réunion 27 €
Plantation 3 Stars Trinidad, Bardade & Jamaique 27 €
Clairin Communal Haiti 27 €
Bacardi Facundo Neo Porfo Rico 27 €
Eminente Reserva 7 ans Cuba 27 €
Clairin 2019 Sajous Haiti 31€
Planfaftion XO 20fth Anniversary Barbades 31€
Zacapa 23 ans Guafemala 35 €
Zacapa XO Guatemala 39 €
JM Cuvée 1845 Martinigue 53 €
Zacapa Royal Guaremala 59 €
Dictador 2001 Episodio Porf Cask Colombie 59 €
Montebello Guadeloupe 4 63 €
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WHISKIES WHISKIES

BLENDED SCOTCH

Chivas Regal 12 ans

Johnnie Walker Black Label 12 ans
Johnnie Walker Blue Label
Chivas Regal Royal Salufe 21 ans

ISLAY
Ardbeg 10 ans

Caol lla 18 ans
Lagavulin 16 ans

Talisker, Skye 18 ans

SINGLE MALT SCOTCH

Glenkinchie 12 ans
Glenlivef 15 ans
Oban 14 ans
Glenfiddich 12 ans
Knockando 18 ans
Dalwhinnie 15 ans
Glenmorangie 18 ans
Glenmorangie signer

Glenmorangie 1990 +

5¢l
27 €
27 €
49 €
63 €

5¢cl
27 €
31€
33 €
35 €



WHISKIES WHISKIES

BOURBON 5cl
Bulleif usa 27 €
Jack Daniel's usA 27 €
Maker's Mark u.s A 27 €
Makers 46 USA 31€
JAPONAIS 5cl
Toki Japon 27 €
Yamazaki 12 ans Japon 35 €
Hakushu 12 ans Japon 39 €
Hibiki 17 ans Japon 47 €
Hibiki 21 ans Japon 65 €
Yamazaki 18 ans Japon 141 €
WORLD WHISKIES 5cl
Jameson Irish Whiskey irlande 25 €
Crown Royal canada 25 €
Bulleif Rye u.sA 27 €
Benjamin Kuenfz, Verre printannier France # 55 €
Famille Moutard, Whisky Fumé France + 61€

W"S=



DIGESTIFS LIQUEURS

COGNAC 2l 4cl
Fanny Fougerat VSOP Petite Ciglie + 43 €
Hennessy X.O 61€
Hennessy Paradis Impérial + 161 € 331€
Rémy Martin Louis XllI 177 € 351€
CALVADOS 4cl
Christian Drouin Pays dAuge 33 €
Christian Drouin Hors dage 39 €
BAS-ARMAGNAC 4cl
DARROZE Domaine de Bellair 1984 43 €
DARROZE Domaine de Bellair 1968 73 €
EAUX-DE-VIE 5cl
Framboise Sauvage Mette 23 €
Grappa Nonino Friulana 23 €
Poire Williams Carfron 25 €
Prune Famille Moutard 37 €



DIGESTIFS LIQUEURS

LIQUEURS 5cl
Amaretto “Disaronno” 21€
Bailey's 21€
Génépi des Alpes 21€
Ger 27 21 €
Limoncello ¢ 21€
Mandarine Impériale 21€
Grande Liqueur de Sapins ¢ 21€
Grand Marnier Cuvée Louis-Alexandre 21€
Liqueur de café Sathenay 21€
Italicus 21€
Saint-Germain 21€
Charfreuse Jaune 27 €
Charfreuse Verte 27 €
Chartreuse VEP Jaune ¢ 39€

+ Produits d'exception Exclusive products
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BOISSONS FRAICHES COLD DRINKS

LES EAUX PLATES STILL WATER

Eau filtrée par nos soins - Castalie 75c! 12 €
Evian 33cl 8 €
Evian 75cl 15 €

LES EAUX GAZEUSES SPARKLING WATER

Eau filtrée par nos soins - Castalie 75cl 12 €
Perrier 33cl 8 €
Badoit 75¢l 15 €

LES JUS DE FRUITS ET LEGUMES FRAIS
FRESH FRUIT AND VEGETABLE JUICES

Citron 8cl 18 €
Lemon

Caroffe, Orange, Pamplemousse 20cl 18 €
Carror, Orange, Grapefruif

Jus Vert : Céleri, Epinard, Pomme 20c! 18 €
Green Juice: Celerp, Spinach, Apple

Jus Corsé : Caroffe, Cifron, Gingembre, Orange 20cl 18 €

Hearfy Juice: Carrot, Lemon, Ginger, Orange



BOISSONS FRAICHES COLD DRINKS

LES JUS ET NECTARS ALAIN MILLIAT 33cl
ALAIN MILLIAT JUICES
Péche, Framboise, Pomme, Mangue, Poire Williams, 15 €

Fraise, Tomatre, Myrfille, Ananas, Abricof, Raisin Rouge

Peach, Raspberry, Apple, Mango, Williams Pear,
Strawberrp, Tomaro, Blueberry, Pineapple, Apricof, Red Grape

LES SODAS SOFTS

Bitter San Pellegrino 10cl 15 €
Alpic Limonade 33cl 15 €
Limonade Maison 20cl 15 €
Homemade Lemonade

Ice Tea Maison 20cl 15 €
Homemade Iced Tea

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33cl 15 €
Orangina 25cl 15 €
Swiss Moutain Spring : Tonic Water, Ginger Beer & Ale 20cl 15 €
Red Bull 25cl 15 €



BOISSONS CHAUDES HOT DRINKS

CAFES ET LATTE COFFEES AND LATTE

Café Espresso, décaféiné tspresso coffee, Decaffeinared 9€
Café Espresso double Double Espresso Coffee 12 €
Cappuccino Cappuccino 12 €
Café latte Coffee larre 12 €
Chai Lafte Chai Lafre 14 €
Matcha Latte Marcha Larre 14 €
Café Viennois Vviennese coffee 14 €
Café frappé ice coffee 14 €

CHOCOLATS CHAUDS HOT CHOCOLATE
Le traditionnel The rradifional 12 €

Le fraditionnel viennois The rradifional wirh whipped cream 15 €



THES & INFUSIONS BY MARIAGE FRERES
TEAS AND HERBAL TEAS BY MARIAGE FRERES

LES THES VERTS GREEN TEAS
Thé Vert Fuji-Yama

Jasmin Mandarin

Thé a 'Opéra

14 €
14 €
14 €

THES BLANC ET BLEU WHITE AND BLUE TEAS

Thé Bleu des Légendes
Blanc & Rose

14 €
14 €

LES THES NOIRS ET AROMATISES BLACK TEAS

French Breakfast Tea
Covenf Garden Morning
Darjeeling Himalaya
Earl Grey Impérial
Marco Polo

Empereur Chen Nung
Thé Noir Fume

ROOIBOS ROIBOS
Rouge Méfis Fruité

LES INFUSIONS HERBAL TEAS

Chamomilla
Menfha Piperifa
Tilia Argentea
Verbena Citrodora

14 €
14 €
14 €
14 €
14 €
14 €

14 €

14 €
14 €
14 €
14 €

e —



LA CARTE DU BAR
de 12h00 a 23h00

BAR MENU
from 12pm to 11pm

CAVIARS CAVIARS 50g 125g

Caviar Casparian Golden Imperial Reserve 175€ 410 €
Casparian Caviar Golden Imperial Reserve

A PARTAGER FOR SHARING

Tarama au homard de la maison Petrossian, croustissian au seigle
Pefrossian lobsrer farama & rpe Croustissian crackers

Koshka de crabe royal de la maison Pefrossian,
croustissian au seigle
King crab Koshka from Maison Pefrossian & rpe Crousfissian crackers

Burrata, fruffe noire Melanosporum,
noisettes, figues fraiches, focaccia grillée
Burrara, black fruffle, hazelnut, fresh figs, grilled foccacia

250g

805 €

35 €

45 €

60 €



POUR COMMENCER STARTERS

Soupe a l'oignon facon Champs-Elysées
Champs-Elysées-sfyle onion soup

Velouté d'asperges vertes, ceuf parfaif,
huile de coriandre
Green asparagus soup, soft poached egg, coriander oil

Sucrine comme un facos, avocat, radis & sésame au wasabi
Baby gem leffuce served like a raco wirh avocado, radish & wasabi sesame seeds

Foie gras marbré au vin rouge,
finger croustillant de pain noir, framboise
Marbled foie gras wirh red wine, crispy black bread finger, raspberrp

Salade César au poulef
Chicken Caesar salad

Coeur de saumon fumé de la Maison Petrossian,
clémentine, créme fraiche et concombre libanais

Pefrossian smoked salmon heart, clementine, créme fraiche & Lebanese cucumber

25 €

32 €

30 €

30 €

42 €

55 €



LA TERRE ET LA MER LAND AND SEA

LES PLATS MAIN COURSES

Filer domble, millefeuille de pomme de terre,

ail noir, beurre blanc
Arcfic char fillet, poraro millefeuille, black garlic, beurre blanc

Poulef frit "Karaage" nature, pommes frites
"Karaage" fried chicken, French fries

Club sandwich au poulef, jeunes pousses, pommes frites
Chicken club sandwich, baby leaves, French fries

Tartare de boeuf du Fouquet's,

jeunes pousses, pommes frites
Fouquef's beef rarfare, baby leaves, French fries

"Smash" burger, cheddar, oignons caramélisés au poivre,
jeunes pousses, pommes frites
"Smash" burger, cheddar, caramelized onions with pepper, baby leaves, French fries

SUPPLEMENTS SUPPLEMENTS

Supplément truffe noire Melanosporum 5g
Exfra charge of Melanosporum black fruffle

50 €

25 €

38 €

40 €

52 €

35 €



SUR LE COTE SIDES

Purée de pommes de terre 18 €
Mashed Potaroes

Purée de pomme de ferre a la fruffe noire 35 €
Melanosporum, jus de viande
Poraro mash with black fruffle, mear jus

Pommes frites 18 €
French fries
Pommes frifes a la fruffe noire Melanosporum, 30 €
parmesan

French fries with black fruffle, Parmesan cheese Parmesan cheese

Riz pilaf aux arébmates 18 €
Aromatic rice pilaf

Jeunes pousses, vinaigretfe aux herbes 18 €
Baby leffuce leaves and herb vinaigreffe

Epinards sautés au beurre noiseftfe, amandes 18 €
Spinach pan-fried in browned buffer, almonds

Fricassée de légumes 18 €
Vegerable fricassee

LES CEREALES CEREALS

Pappardelle Di Gragnano au beurre 35 €
Pappardelle Di Gragnano with bufter

Pappardelle Di Gragnano, sauce fomatfe marinara 38 €
Pappardelle Di Gragnano, marinara fomaro sauce

Pappardelle Di Gragnano a la fruffe noire Melanosporum 68 €
Pappardelle Di Gragnano pasfa wirh black fruffle

Pappardelle Di Gragnano au homard 95 €
Pappardelle Di Gragnano pasfa wirh lobster
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DESSERTS DESSERTS

Sélection de fromages de Bernard Mure-Ravaud
Meilleur Ouvrier de France 2007
Selection of cheeses by Bernard Mure-Ravaud Meilleur Ouvrier de France 2007

La pomme
Facon farre fine, financier amande, créme double, rouche de caramel

Apple
T/*Oun rart-style, almond financier, double cream, rouch of caramel

Le chocolaft

Ganache chocolar Tulakalum 75% cacao, pafe sucrée cacao, rocher glaceé noiseffe
Chocolate

Tulakalum chocolafre ganache 75% cocoa, sweef cocoa paste, hazelnuf-glazed rocher
Le brookie

50% brownie, 50% cookie

Brookie

50%0 brownie, 50% cookie

Les sorbefs ef glaces - 3 boules

Fraise, cifron, mangue-fruir de la passion, vanille, chocolar

Sorbers and ice creams - 3 scoops ‘

Strawberry, lemon, mango-passion fruif, vanilla, chocolare

Assiette de fruifs frais

Fresh fruifs plare

25 €

22 €

22 €

14 €

22 €

28 €



L'Esprit Barriére défend un modéle de développement respectueux des Hommes,
de I'environnement ef des économies locales.
Notre engagement envers la responsabilité sociérale des entreprises se concrétise par des choix
tels que des fournisseurs locaux parfageant nos convictions communes.

Voici quelques exemples concrets de nos actions::
- Cafés et thés: nous privilégions le café équitable labellisé Max Havellaar
et les thés Mariages Fréres certifiés biologiques, récoltés a la main.
- Supports papier: tous nos supports de vente sonf imprimés sur du papier provenant de foréts
gérées durablement, arborant les labels PEFC ef FSC.
- Sucres emballés: nos sucres ef sucretfes individuels sont présentés
dans des emballages biodégradables et compostables.
- Poisson : notre chef a choisi 'omble chevalier, un poisson local d'eau douce,
favorisant ainsi les producteurs locaux et les circuits courts.
- Viandes ef condiments : nos fournisseurs de viande,
La Cave du Boucher, et de sauces, confifures ef condiments,
La Maison Laurino, sont membres du "Collége Culinaire de France™.
Ainsi, nous soufenons une démarche de qualité en opposition a l'industrialisation
et a la strandardisation de la production, de la restauration et de l'alimentation.

La norme infernationale de développement durable Green Globe couvre des domaines
allant du management du développement durable au soutien des filiéres locales,
en passant par la protection de I'environnement.
Ce programme repose sur 40 thématiques, déclinées en plus de 300 criféres.

Ceftte certification est obtenue aprés évaluation des performances du développement durable
des enfreprises du secteur du voyage ef du rfourisme ainsi que leurs chaines
d'approvisionnement. Une récompense qui témoigne de la forte implicafion des Neiges
et de ses collaborafeurs dans la profection et la préservation de I'environnement.
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L'abus dalcool est dangereux pour la sanfé, a consommer avec modeérafion.

Les origines des viandes ef allergenes sonf disponibles sur demande.

Prix nefs en euros TTC, service compris(TVA selon la législation en vigueur).

Paiemenfs accepres : espece, Visa, Masfrercard ef AMEX.

Alcohol abuse is harmful fo pour healfh,drink responsibly.
The origins of mears and allergens are available on request.
Ner prices, Service included (VAT based on currently applicable rare).
Paiement by cash, Visa, Mastercard and AMEX.

Scan me and ger
allergen information and our menus

in pour language !

mem@me.ﬁ / Droits Réservés




