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MANDATORY ALLERGEN INFORMATION TO CONSUMERS FOR NON PRE-PACKED FOOD

Gluten Shellfish Eggs Fish

Peanuts Soy Milk Nuts

Celery Mustard Sesame Sulphite

Lupin Molluscs

Entrées
Entrée
Foie Gras de canard entier mi-cuit, chutney mangue-piment, toast

Œuf cocotte, saumon fumé écossais Astara
Fondue de poireaux, crème infusée au thym et citron

Salade de lentilles,
Fêta rôtie, crackers de tapioca, pickles de carottes et oignons rouges

Velouté de butternut, vierge de noix, croûtons

Plats
Plat
Burger Pergo d'hiver
bœuf, compotée d'oignons, fromage à raclette, bacon, frites maison

Faux filet de veau, Frites maison

La grande César
filet de poulet fermier , œufs bio, croûtons, tomate, anchois et sauce césar

Magret de canard Pressé de pommes de terre, carottes glacées

Pavé de Maigre
Fricassée de céleri, courge butternut et panais, crème de persil, épeautre,

Queue de lotte, Purée de patate douce, sauce chimichurri

Risotto truffé Copeaux de parmesan
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Desserts
Dessert
Assortiment de 2 ou 4 fromages affinés
Tomme de brebis, Saint-Nectaire fermier, Sainte Maure de Touraine, camembert

Café ou thé gourmand Sélection de mini desserts

Glace 1 Boule
Vanille, chocolat, pistache de Sicile, rhum raisin, framboise, fraise, citron

Glaces 2 Boules
Vanille, chocolat, pistache de Sicile, rhum raisin, framboise, fraise,, citron

Mousse au chocolat de Tanzanie 75%
Ganache chocolat noir, éclats de noisettes caramélisées

Tarte tatin
destructurée,
Glace au yaourt, caramel au calvados, crumble d'amandes

Yaourt Pergo, Poires confites, crumble d'amande, croustillant chocolat blanc

Grignotage
Grignotage
Croque Monsieur

Planche de Fromages
Comté affiné 24 mois, Saint-Nectaire fermier, Sainte Maure de Touraine

Blancs

 
Bourgogne, Chardonnay D. Sylvain Bzikot
2021

 
Côtes de Provence, Tout Simplement, D. St Pons
2022

 Côtes du Rhône, Les Becs Fins, Tardieu Laurent 2022

 Pessac Leognan, Lacroix de Carbonnieux 2021

Les Vins
Vins Rouges

 Bourgogne Pinot Noir, Borgeot 2021

 Bourgueil D. Pithon Paillé Graviers 2018

 Haut Médoc, Chevalier de Lanessan 2018

 Médoc, Château moulin de Canhaut 2015

 Pomerol, Fugue de Nenin 2016

 St Emilion, Grand Cru, Pavie Macquin 2014

Vins Blancs
 Puligny-Montrachet 1er Cru Les Champs Canet 2019

Jacques Carillon (Chardonnay)

Vins Rosés

 
Côtes de Provence, Tout Simplement, D St Pons
2022

Boissons Chaudes
Boissons Chaudes
Cappuccino
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