A PARTAGER

La planche de charcuterie 5400 prs 13,5 €
La planche mixfe 5800 prs 14,5 €

LES ENTREES

The entree of the moment selon les arrivages ef les envies du Chef *
La salade de chévre chaud Miel, thym, noix, pommes fruir [/
Le jambon Serrano melon *

La bruschefta de jambon, maroilles ou comté Confif d'oignons, poivrons,
fomates

Le poke bowl Riz, quinoa, crevettes, avocat, tomates, vinaigre framboise
Beef carpaccio Basilic, copeaux de parmesan, salade

LES BURGERS ET VIANDES

Le burger (180 g) au comté, confif d'oignons, Sauce burger, frites ef salade *
Supp. bacon +1€

Le burger (180 g) au maroilles, confit d'oignons Sauce burger, frites ef salade
Supp. bacon +1€

Steak tartare French fries and salad *

LES POISSONS

La cocoftte de cabillaud Rararouille
Le filet de bar poélé Sauce vin blanc *
Le fish & chips Sauce rartare, frites, salade

LES SPECIALITES

Le plat du moment *

Le welsh complet, frites Pain de mie, cheddar, biére, jambon, ceuf *
L'andouillette AAAAA Graines de moutarde, frites, salade

Les moules a la créme fries

Les moules au maroilles fries

Les moules mariniéres fries

LES BROCHETTES GEANTES

Boeuf 250 g

Poulet mariné 250 g

King Shrimps Ail, persil

Sauce au choix: barbecue, tartare ou maroilles

Choice of side dish

4 000 pfs
4 000 pfs
3600 prs
4 800 pfs

3600 prs

4 800 prs

8 000 pfs

8 000 pfs

7 600 prs

8 800 pfs
8 400 pfs

7 600 pfs

8 000 prfs
8 000 pfs
7 600 pfs
7 200 pfs
7 600 pfs
6 800 pfs

9 200 pfs
8 800 pfs

10 000 pfs

10 €
10 €
9 €
12 €

9 €
12 €

20 €

20 €

19 €

22 €
21 €
19 €

20 €
20 €
19 €
18 €
19 €
17 €

23 €
22 €
25 €

Purée de buffernut, riz, haricots verts persillés, ragliatelles, frites, pomme de ferre au four creme ciboulette

Assiefte de garniture seule 4 €

Prix nefs en euros, faxes et service compris.

Produifs allergénes ef origines des viandes : consulfez les informations disponibles au restaurant La Forét.

L'abus d'alcool est dangereux pour la sanfé. Sachez consommer avec modérafion.



LE SUCRE

Le café, thé ou déca gourmand *

Dessert of the moment *

La panna cofta aux fruifs rouges

Le millefeuille du Chef

Le moelleux au chocolat Créeme anglaise

Le pain d'épices poélé Pommes caramélisées, glace vanille

LES GLACES

Coupe After Eight
Le chocolat liégeois
Le café liégeois

La coupe 3 boules *

2 800 pfs
2 800 pfs
2 400 pfs
3200 pfs
2 800 pfs
2 800 pfs

2 400 pfs
2 800 pfs
2 800 pfs
2 000 pfs

Vanille, chocolat, fraise, café, pistache, rhum raisin, passion, framboise, citron vert, cassis, menthe

chocolar

LES FORMULES

a choisir parmi les plats signalés par *

25 €

10 000 PTS
PLAT + DESSERT

27 €

10 800 PTS
ENTREE + PLAT

34 €

13600 PTS
ENTREE + PLAT + DESSERT

Boissons non comprises

13 €

5200 PTS

MENU ENFANT (- 12 ANS)

Steak hache ou nuggers de poulet

Glace ou moelleux au chocolat

Coca-Cola, Jus d'orange ou sirop

Prix nefs en euros, faxes et service compris.

Produifs allergénes ef origines des viandes : consulfez les informafions disponibles au restaurant La Forér.

L'abus d'alcool est dangereux pour la sanfé. Sachez consommer avec modérafion.

7€
7 €
6 €
8 €
7 €
7 €

6 €
7 €
7€
5€



BOISSONS FRAICHES

SOFT ET EAUX

Coca cola, Coca cola zéro 33c| 45 €
Sprite 25cl 45 €
Fuze Tea 25c| 45 €
Schweppes indian Tonic, Agrum' 25c| 4,5 €
Diabolo 25cl 4,5 €
Sirop a l'eau 25c| 25€
Red Bull 25cl 7 €
Perrier 33cl 5€
Vittel 2scl 3 €
vittel socl 4 €
Vittel 100c| 6 €
San Pellegrino soc 4 €
San Pellegrino 100cl 6 €
Fruif juices 25cl 4 €
Orange, Ananas, Tomate, Cranberry, Mulfi-fruifs, Abricot, Pomme, Pamplemousse

Supplément sirop a I'eau Cifron, menthe, grenadine, péche, fraise, coco, violefte O05€

LES BIERES

PRESSION

Heineken 25c| 5€
Heineken soc 9€
Affligem 25c| 6 €
Affligem socl "€
Beer of the moment 2sc| 7€
Beer of the moment socl 14 €
BOUTEILLE

Non-alcoholic Heineken 3z3c| 6 €
Leffe 33c| 6,5 €
Pelforth bitter 33ci 6 €
Desperados 33c| 85€
Mort subite Kriek 33cl 85€

BOISSONS CHAUDES

EXpresso 25 €
Décaféiné 25 €
Double espresso 4 €
Cappuccino 45 €
Thé, infusion 45 €
Hot chocolate 45 €
Irish Coffee, French Coffee, Normandy Coffee ¢ 9 €
White coffee 45 €
Viennoise chocolate 6 €

Prix nefs en euros, faxes et service compris.
Produifs allergénes ef origines des viandes : consulfez les informations disponibles au restaurant La Forét.
L'abus d'alcool est dangereux pour la sanfé. Sachez consommer avec modérafion.

Aprés 22h

5€
5€
5€
5€
5€
28€
7.7 €
55€
33€
44 €
6.6 €
44 €
6.6 €
44 €
08 €

'

55 €
9,9 €
6,6 €
121 €
77 €
15,4 €

6,6 €
72 €
66 €
9.4 €
9,4 €

28 €
28 €
44 €
5€
5€
5€
99¢€
5€
6,6 €



LES APERITIFS Avant2zh  Aprés22h

Kir vin blanc (cassis, mUre, péche) 1scl 5€ 55 €
Royal kir 1oc| 14 € 15,4 €
Picon vin blanc 1sc| 6,5 € 72 €
Picon biére 25cl 6,5 € 72 €
Porto Sanderman Ruby scl 5€ 55 €
Martini Bianco, Rosso, Rosato sc 5€ 55€
Campari 5cl 6 € 6,6 €
Suze scl 5 € 55 €
Pastis 51, Ricard 3c! 5€ 55 €
LES ALCOOLS

GIN

Gibson's 4c| 6,5 € 72 €
Gordon's «cl 7€ 77 €
VODKA

Smirnoff RED «cl 6,5 € 72 €
Belvedere 4c| 12 € 13,2 €
Absolut 4c| 7 € 77 €
Accompagnement Soft (Hors boisson énergétique) 3€ 35€
SCOTCH WHISKY

Blended

William Lawson's 4c| 7 € 77 €
J&B 4cl 7 € 77 €
Chivas Regal Premium 12 ans 4c| 10 € 1€
Jameson Premium Irish Whiskey 4c| 8 € 88 €
Johnnie Walker 4c| 9€ 99 €
Malt

Cardhu 4c 10 € 1€
Aberlour Pure Single Malt 4c| 10 € "€
Bourbon

Jack Daniel's Old n°7 Tennessee Whiskey sc| 75 € 83 €
RHUM

Saint-James Blanc 4c| 7 € 77 €
Bacardi «4c! 7 € 7.7 €
Havana Club 3 years old 4c| 7€ 77 €
Diplomatico Reserva Exclusiva 4c| 10 € 1€
TEQUILA

Sauza bianca 4c| 7 € 7.7 €
LES DIGESTIFS

LIQUEUR

Get 27, Gef 31, Baileys, Cointreau, Malibu, Manzana 4c| 7 € 77 €
COGNAC

Cognac Hennessy VSOP 4cl 12 € 132 €
BAS-ARMAGNAC

Chateau de Laubade VSOP 4c| 1€ 121 €
CALVADOS

Drouin 4c| 10 € 1€
EAU-DE-VIE

Poire Williams Cartron «c| 1€ 121 €

Accompagnement Soft (Hors boisson énergétique) 3€ 35€



LES CHAMPAGNES

LES COUPES 12CL
Fouquet's cuvée fradifion
Moét & Chandon Bruf
Moét & Chandon Rosé

LES BOUTEILLES 75CL

Fouquet's cuvée fradition
Fouquet's Rosé

Dom Pérignon

Moét & Chandon Brut

Moét & Chandon Rosé

Veuve Clicquot Brut Carfe Jaune

LES VINS

LES VINS AU PICHET

Avant 22h  Aprés 22h

13 € 14,3 €
16 € 176 €
18 € 19,8 €
75 € 825 €
80 € 88 €
650 € 715 €
95 € 104,5 €
105 € 115,56 €
130 € 143 €

Avanf22h  Aprés 22h

Vin de pays - 25 cl (blanc, rouge, rosé) 25cl 5€ 55 €
Vin de pays - 50 cl (blanc, rouge, rosé) socl 8 € 88 €
RED WINES

Ch. Gaillard Les Cabanes - 15 cl Sr Emilion 15c| E&& 10,5 € 15 €
Ch. Gaillard Les Cabanes - 75 cl St Emilion 75c! & 59 € 649 €
B de Maucaillou - 15 cl Bordeaux 15c| 7€ 7.7 €
B de Maucaillou - 75 cl Bordeaux 75cl 39 € 429 €
Domaine Alary - 15cl Cairanne 15¢| E5 95 € 10,5 €
Domaine Alary - 75 cl Cairanne 75c! B2 54 € 59,4 €
WHITE WINES

Dom. Du Grand Veneur "Réserve" - 15 cl Cores du Rhéne 15cl 6 € 6,6 €
Dom. Du Grand Veneur "Réserve" - 75cl Cétes du Rhone 75c| 33 € 36,3 €
Réserve Estoublon, IGP - 15cl 5c| 6,5 € 71€
Réserve Estoublon, IGP - 75c| & 35 € 38,5 €
Prosper Maufoux - 15 cl Macon-1gé 15c| 8 € 88 €
Prosper Maufoux - 75cl Macon-igé 7scl 45 € 495 €
Chateau Beautrand - 15 cl AOC Monbazillac 15c! 7€ 77 €
Chateau Beautrand - 75cl AOC Monbazillac 75cl 32 € 352 €
ROSE WINES

Maur & More - 15 cl AOP Coéte de Provence 15c! 7 € 7.7 €
Maur & More - 75 cl AOP Céte de Provence 75c| 30 € 33 €
Gris Blanc - 15 cl IGP Pays d'Oc Bio 15c| & 6 € 6,6 €
Gris Blanc - 75 cl IGP Pays d'Oc Bio 75c E8 32 € 352 €

carre

VIP* Thanks to our membership card "Le Carre VIP Barriere"

BARRIERE

+ Earn points each time you consume’
. Pay the check with your points!

Our card"Le Carré VIP Barriére" is free and available at the reception. *Excluding consumption paid with points




