COTE ROYAL
RO

Les origines The origins

Eugene CORNUCHE a longremps hesiré sur le nom de ce qui sera amene
a devenir«'horel le plus colossal er le plus luxueux

de larégion : 'Amphyrrite ou Le Royal ?

Ce sera finalement la seconde denominafion, jugée beaucoup plus
infernarionale au regard de sa furure clienrele, susceprible de venir de
Grande-Brefagne ou des Efars-Unis.

Depuis le 3 seprembre 1975, dafe du premier fesrival du cinéma ameéricain,
créeé par André HALIMI er Lionel CHOUCHAN, 'horel ROYAL esr devenu le
lieu inconrournable des srars de cinéma. Elisaberh TAYLOR, Sylvesrer
STALLONE, Meryl STREEP, George CLOONEY, Brad PITT ef Angelina
JOLIE, er bien d'aufres encore onr sejourne a 'horel ROYAL duranr les
fesfivirés.

Aujourdhul, a 'horel ROYAL, on croise regulierement grand nombre de
personnalirfés du monde polirique, des medias, du specracle ef du cinémea,
qui aimenr sy refrouver ef passer une nuif idyllique dans un cadre
presfigieux.

Le rour Paris s'esf refrouve a Deauville pour le bapréme officiel du ROYAL.
On esr le 28 juiller 1913, une foule de personnalires enfame la visire de
quelques-unes des 400 chambres, commenree par les deux archirecres,
Theéo PETIT er Georges WYBO.

L'horel ROYAL a eré consiruir en dix mois seulement, pour I'époque il
s'agissair d'un record archirecrural. La decision de construire un rel
erablissemenr en revienr a Eugene CORNUCHE. En effer, forr de la reussire
de la saison esfivale, il considere, a jusre fifre, que la capacife du
NORMANDY HOTEL sera insuffisanfe pour recevoir les esfivanrs de plus
en plus nombreux.

Wirh its majestic silhouerfe facing the Channel, Le Ropal Deauville is a hotel
renowned for excellence just fwo hours from Paris. If offers an exceptional view
of the counfryside and beach, a vasf privare park, apple frees and rhe Planches
boardwalk.

Nicknamed rhe Prince of Deauville, Le Royal has reigned majestically over the
Core Fleurie for one hundred pears. Crpstal chandeliers, majestic windows, silky
fabrics and attentive staff guarantee magical nights and a sumptuous stay.

As a long-fime parfner of the Deauville American Film Festival, Le Ropal has
always welcomed rhe biggest stars of the silver screen fo its romantic Suifes.
Spend pour evenings wirh screen legends.

Enjop golden colours, fine wood panelling, majestic windows and delicarely
folded currains. Benearh the sparkling chandeliers of rhis luxury brasserie, Chef
Eric Provost serves a fraditional gastronomic cuisine based on refined local
produce.




Mercredi 10 Avril 2024
Wednesday, April 10th, 2024

* + +
MENU INSPIRATION

ENTREE - PLAT - DESSERT 69€
A LA CARTE : ENTREE 25€ - PLAT 36€ - DESSERT 16€

Starter - Main course - Desserf
A la carte: Starter €25 - Main course €36 - Dessert €16

+ ES +

ENTREES DU JOUR STARTERS
PLATS DU JOUR MAIN COURSES
DESSERTS DU JOUR DESSERTS

¢+*+¢




L'ENTREE VEGAN
THE VEGAN STARTER

4 [v/] Samossas aux légumes 24€

Nouilles chinoises a la coriandre, julienne de caroffes ef de
courgefte

Vegerable samosas Chinese noodles with coriander, carrots and
zucchini

LES ENTREES STARTERS

Terrine de foie gras de canard 27€
Churney de figues ef rhubarbe, foasts
Duck foie gras terrine Fig and rhubarb chutney, foast

Poke bowl de bar 28€
Riz véneére, avocar, oignon rouge, mangue, edamame,

vinaigreffe aux agrumes

Sea bass poke bowl Rice, avocado, red onion, mango, edamame sop

bean, cifrus vinaigrette sauce

Taraki de thon au guacamole 32€
Quinoa a lavocafr maring, fomares jaunes confifes, sauce yuzu

Tuna fafaki with guacamole Quinoa with marinated avocado, confif

pellow romaroes, puzu sauce
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LE PLAT VEGAN
THE VEGAN DISH

Risoffo au lait de coco 30€
Asperges verfes, befferave, rapee de fruffe noire

Coconur milk risoffo Green asparagus, beefroot, grared black
rruffle

LES POISSONS FISH

Noix de Sainf-Jacques poélées 38€
Légumes glacés ef mini rafarouille, sauce coraillée
Roasted Scallops Glazed vegerables and raratouille, coral sauce

Risotfo de gambas Obsiblue 42€
Pefifs legumes, bisque émulsionnee
Obsiblue prawn risotfo Small vegetables, emulsified bisque

Filet de turbot meuniére 54€
Arfichaurs poivrade, persillade de pleurofes, émulsion

barigoule

Turbor meuniere filler Poivrade arfichokes, opster mushroom

parsleyp, barigoule emulsion

LES VIANDES MEATS

Ballofine de volaille normande 36€
Poinfes d'asperges verfes, cremeux de pafafe douce, morilles
Normandp poulfry ballotine Green asparagus fips, creamy sweeft

poraro, morels

Epaule d'agneau confife aux oignons 38€
Semoule aux olives ef romares séchées, brocolis

Lamb shoulder confit with onions Semolina with olives and dried
tomartoes, broccoli

Filet de boeuf normand 55€
Pomme de rerre crousfillanfe, céleri fondanr ef léegumes

glaces

A normand Beef Tenderloin,

Crispy poraro, fender celery and glazed vegerables

Le rableau des origines des viandes esr disponible a l'accuell
The fable of mear origins is available af restaurant desk
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LES FROMAGES CHEESES

Nofre sélecfion de fromages normands 18€
Our selection of cheese from Normandy

LES DESSERTS DESSERTS

& |v/| Fraicheur d'agrumes sur un sablé brefon 16€
Meringuetfes, zesfres ef segmenfs de cifron ef dorange
Cifrus freshness on Brefon shortbread Small meringue, lemon and
orange zest and segments

& [v/| Pain de Génes & framboises fraiches 16€
Diplomare vanillée, fuile ef coulis de fraise
Genoa bread & fresh raspberries Vanilla diplomat, fuile and
sfrawberrp sauce

En accompagnement de vos desserrs,
refrouvez nofre sélecrion de rhés er infusions Palais des Thés
er nos différentes variérés de café Nespresso

To accompagnyp pour desserfs,
discover our selection of feas and infusions Palais des Thés
and our different varieties of Nespresso coffee
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PRIX NETS EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS
Ner prices, Service included
LE TABLEAU DES ALLERGENES EST DISPONIBLE A L'ACCUEIL
The rable of allergens is available ar the resfaurant desk
LES PLATS « FAITS MAISON » SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS CRUS
"Home Made" Dishes are elaborared from raw producrs
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