Mercredi 17 Avril 2024
Wednesday, April 17th, 2024

+ +* +

MENU INSPIRATION
ENTREE - PLAT - DESSERT 69€

A la carfe : Entrée 25€ - Platr 36€ - Desserf 16€
Starfer - Main course - Dessert
A la carte: Starter €25 - Main course €36 - Desserfr €16

R

ENTREES DU JOUR STARTERS

Soupe glacée de fomates & [*/]
Crémeux de burrara, pérales de romares confifes, ail des ours

Ice-cold soup of romaroes
Creamy burrara, candied romaro pefals, wild garlic

ou or

Taboulé oriental & la menthe &
Cceur de saumon fume des iles, creme aux ceufs de hareng

Oriental tabbouleh with minft
Hearf of smoked salmon, herring roe cream

+* +* +
PLATS DU JOUR MAIN COURSES

Dos de cabillaud réti &
Pomme de frerre écrasee a I'huile d'olive, asperges blanches, créme de moules au
safran de Provence

Roasted cod loin
Mashed poraroes in olive oil, white asparagus, mussel cream with saffron from Provence

ou or

Carré de veau francais roti a la fleur de thym &
Navers glacés au miel, chou fleur rofi, pulpe de caroffe, jus aux fruffes noires

French rack of veal roasred wirh thyme flower
Honep-glazed furnips, roasred cauliflower, carrof pulp, black fruffle sauce

+* +* +
DESSERTS DU JOUR DESSERTS

Fraicheur de fraises Garrigueftte & ]
Parfum menthe ef cifron vert, fuile aux amandes

Fresh Garriguette strawberries
Minf and lime flavor, almond fuile

ou or

sphere de chocolat noir & [*/
Crumble cacao ef coulis d'abricof

Sphere of dark chocolare
Cocoa crumble and apricor sauce
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