WINE LIST

CHAMPAGNES AOC 37.5 cl
+ Fouquet's Brut
+ Ruinart Brut
+ Bollinger Rosé

WHITE WINES 37.5 cl 50 cl
LOIRE
AOC Sancerre Domaine du Pré Sémelé 40
AOC Pouilly Fumé "La Moynerie" 35
Domaine Michel Redde et Fils
AOC Menetou-Salon Domaine Chavet 32
BOURGOGNE
AOC Chablis Domaine Laroche 32
AOP Rully Domaine Jacqueson
RED WINES 37.5 cl 50 cl
BORDEAUX
B AOC Médoc Cru Bourgeots - Chateau Patache d'Aux 30
B AOC Graves Chateau Langlet 30
LOIRE 37.5 cl 50 cl
B AOC Chinon Domaine René Couly
B AOC Chinon Clos de L'Echo 35
Domaine Couly Dutheil
B AOC Menetou-Salon Domaine Chavet 39
LANGUEDOC 37.5cl 50 cl

B AOC Pic Saint Loup Bergerie de L'Hortus

ROSE WINES

PROVENCE
AOP Cotes de Provence Chdteau Minuty - cuvée Prestige
AOP Cotes de Provence Domaine de Tamary
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Une offre plus large de vins et de boissons est a disposition sur demande
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Certains plats, peuvent contenir des allergénes, merci de consulter l'information disponible a l'accueil.

Notre personnel se tient a votre disposition pour vous renseigner sur les millésimes de nos vins.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Prix net en euros.

mem@ine.fr / Droits Réservés
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Scannez-moti et accédez a notre carte dans votre langue,
aux informations allergenes et origines des viandes




WINES BY THE GLASS

WHITE WINES

LOIRE

AOC Chinon Domaine Couly Dutheil

AOC Pouilly Fumé Domaine Michel Redde et Fils
BOURGOGNE

AOP Rully Domaine Jacqueson

RED WINES

BORDEAUX

AOC Médoc Cru Bourgeots - Chateau Patache d'Aux
LOIRE

AOC Chinon Domaine René Couly

BOURGOGNE

AOP Rully "Les Chaponniéres" Domaine Jacqueson

ROSE WINES
PROVENCE

AOC Cotes de Provence Chateau Minuty Cuvée Prestige
AOP Cotes de Provence Domaine de Tamary

CHAMPAGNE BY THE GLASS
: Coupe de Champagne Brut

Coupe de Champagne Rosé

« Fouquet's Brut

COLD DRINKS
Coca Cola - Coca Cola sans sucre 33cl
Schweppes Agrum - Orangina - Sprite 25cl
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BRUNCH

Served every Sunday from 12:30pm to 2:00pm
SET MENU 70

water, fruit juice, coffee (excluding alcohol and sodas)

KID'S MENU 35

for kids under 12 years old
with a fruit juice or a soda

+ +* +

THE CORNER, AMERICAN BREAKFAST
Danish pastries, fried, boiled or scrambled eggs, traditional sausages,
bacon, crépes

STARTER BUFFET
Choice of mixed salads, smoked salmon with dill cream, lemon,
traditional charcuterie, raw vegetable verrines,
homemade jars, smoked fishes, terrines and patés

SEAFOOD BUFFET
Whelks, shrimps, fresh prawns,
crab claws, oysters N°2 from Normandy

LA TRANCHE
Roasted cut of beef, fish cooked at low temperature,
seasonal vegetable casserole

HOT MEAL BUFFET
Choice of fish and cooked meats, wok-fried seasonal vegetables, choice
of pasta: carbonara, bolognese, tomato & basil

CHEESE BUFFET FROM CASEUS
Pains spéciaux et chutney

OUR PASTRY CHEF'S BUFFET
Selection of desserts, tarts and tartlets,
fresh seasonal fruit salad, traditional pastries

COLD & HOT DRINKS
Plain or sparkling water, Fruit juices,
Coffee, Teas and Herbal Teas selection




