\O Menu de la Saint-Valentin 120€

[\IEUHiSlJTTFE{ﬁiRCOMPOSICIONES 205 Carpaccio de Saint-Jacques au caviar osciétre croquant de légumes

1Shpr_nalrd,Bt?urtqau,lega%bas Bkio, 3N2 '
éciales Ostra régal N3, 3Tsarskaya N2, :
Bolons N1,3 ClairgS N3, balots ; 0 bien
PLATEAU DU DOME 175

1 Tourteau, 8 Gambas Bio, 6 Gillardeau N°2, AL . g
6 BelonsN°1, 6 Tsarskaya N°2, Poélé de Foie gras de canard du sud ouest Pomme caramélisé

Bulots, crevettes grises.
LE MARINE 95 -

1/2 Tourteau, 4 Gambas Bio, 3Gillardeau N°2,
J Tsarskaya N°2, 3 Belon N°1,

Bulots, crevettes grises. _ ) ) ) _ ) )
PLATEAU DECOUVERTE 48 Filet de Saint-Pierre roti, aux épices douces et champignons des bois
ZLIISIerlg% n%1n,0§ Igfr?tlagndse Claire N°2
2 Tsarskaya n°2, 2 Spéciales Ostra régal N°1 o bien
CARACOLES Y CRUSTACEQS Filet beeuf d’ Aubrac réti, sauce Madere truffée, Millefeuille de pommes de terre
BELLE PRAIRE ATLANTIQUE (LES 6) 28,2
Péche a pied B
TOURTEAU 25
GAMBAS BIO “ETIQUETA ROJA™ 22
PORTION DE BULOTS 16 Poélée de calamars, pdtes fraiches au basilic
LA SELECCION DEL ECAILLER ke
IF.A SHPER SPE(HAI.E O?TRA REGAL N°1 7

amille Boutrais (la piece . . .
L'ETOILE DE CARNAC N°3 (LES6) 33 Café, Variedad Arabica
Huitre spéciale d'exception
OSTRAS HUECAS
SPECIALE N (LES ¢ 3 ENTRADAS

illardeau
PAPILLON SPECIALE N° (LES 6) 2% Salade de Poulpe Aromates aux herbes 28
Gillardeau
FINE DE CLAIRE VERTE N°3 (LES6) 24
Breuil Pascal - ; - ) o
FINE DE CLAIRE VERTE N°Z (LES6) 273 Lieu jaune de ligne en sashimi sauce sésame grillées 29
Fonteneau
TSARSKAYA N°2 (LES 6) 33

Parc Saint-Kerber
Poélé de Foie gras de canard du sud ouest Pomme caramélisé 39

OSTRAS PLANAS
ELATSES DE(CIQNCAI.E N°000 (LES 6) 45
BELONS N°1 (LESE] 39 Pétale de Saint-Jacques de Concarneau au caviar osciétre croquant de légumes 55
L Cadoret L,
| 1l
Salade de homard bleu, mangue, vinaigrette a la mandarine 58
VINOGS A LA COPA 1401
SHNCERRE 202 L DESCADO SEGUN EL CARCAMENTO
BOURGOGNE CHARDONNAY 2021 12 Coquilles Saint-Jacques, a la créme de champignons et petits légumes 48
Dom. Serrigny
SAINT-VERAN 2022 12
Olivier Merlin y . . . . . .
HAUTES-COTES DE BEAUNE 2022 1" Filet de Saint-Pierre r6ti, aux épices douces et champignons des bois 48
Clos de la Perriére A. Parigot
B ALSACE D'OTTROTT TRADITION 2021 11
Jean-Charles & Stephane Vonville Demi homard bleu roti, sauce crustacé et son risotto 85
Bl SOCIANDO-MALLET LA DEMOISELLE 14
Haut-Médoc 2020
W FAUGERES 2019 16 _ .
dom. Léon Barral Jadis Belle sole meuniére tradition 68
I CHATEAU CHASSE SPLEEN 2011 19
Moulis
Eé\é lg(igyu)? (Ej-%ﬁ(LISSANNE as ’ Filet beeuf d’ Aubrac réti, sauce Madere truffée, Millefeuille de pommes de terre
MINUTY “PRESTIGE™ 2023 12 68

Todos nuestros pescados son salvajes
=L 'Delas Costas Francesas'salvo los™ ) B ; ) )
Toda nuestra comida es casera. Noix d'entrecote Black Angus béarnaise, pommes grenailles 63
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POSTLES
Doéme au chocolat blanc et framboise 19

Pastel Milhojas " Napoleon" perfumado al ron y a la vainilla 17
Rafraichis de fruits exotiques et son sorbet 17
Délice vanille Bourbon, da la créme de pistache briilée 19

Ganache chocolat Manjari, Biscuit Joconde 19

HELADOS Y SORLBETES
Helados y Sorbetes Berthillon 2 bolas 15

vainilla burbon, chocolate negro, moka, caramelo a la mantequilla salada, pistacho,
fruta de la pasion, frambuesa, mango, coco, grosella negra, limon verde, manzana verde,

Surtido de sorbetes 16
Sorbet cacao extra-bitter 16
Helado de castafia caramelizada 16
Colonel, sorbete de limon verde y vodka 18
Foujita, helado de pistacho y amaretto 18

Helado de castana glaceada, con cognac al estilo de Ric de Rothschild 19,5

QUESOS
Queso Saint-Marcellin, la mére Richard 13

Café Arabica 4 Té 5,5
Infusion 6 Té verde 6,1

menu‘ine.Fr / Droits Réservés



