
前菜
ノルウェー産スモークドサーモンとトースト 29.00

大海老とそのビスクのラヴィオル 18.00

ブルゴーニュ産野生の大エスカルゴ、6個 17.00

Crème de
légumes 14.00

Poireaux
vinaigrette 8

サラダ
ドゥ・マゴのサラダ 18.50

グリーンサラダ、ハム、鳥の胸肉、チーズ、トマト、茹で卵

サンジェルマンサラダ 18.50
グリーンサラダ、鳥の胸肉、インゲン、干しブドウ、茹で卵、カレードレッシング

シーザーサラダ 21.50
ロメインレタス、鳥のささ身、パルメザンのチップ、クルトン、シーザードレッシング

ペリゴール風サラダ 21.50
グリーンサラダ、フォアグラ、鴨肉の燻製、インゲン

魚
カサゴのフィレのプランチャ 26.00

軽く火を通した新鮮なほうれん草と甲殻類のソース

小エビの«スウィート＆スパイシー»ソース、バスマティライス 25.00

帆立のロースト、セロリとパースニップのリゾット 39.00

肉
子羊の鞍下肉のロースト、自家製ピューレ 36.00

牛のハラミ、フライドポテト、べアルネ―ズソース 29.00

ペッパー風味の牛のフィレ肉、栗のグラタン 44.00

チーズ
チーズ盛り合わせ 19.50

コンテ又はノルマンディー・カマンベールのチーズプレート 10.00

デザート
マカロン”イスファハン” 14.50

Biscuit macaron à la rose, crème aux pétales de roses, framboises et letchis

沢山の層のミルフィーユ 14.50
Pâte feuilletée caramélisée, praliné feuilleté aux noisettes du Piémont, crème mousse

ユーロ料金（税金サービス料込み）


