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Plateau du DOME ) 165
1 Tourteau, 8 Gambas Bio, 6 Gillardeau N2, ; 2 = ‘ ‘
6 g;;fj#, 6 Pe?"?;s?jse I“\?wwpér;t?izeelilé, 2F7 ’7 aOm j?@t-ﬁ‘bu% = 1 1 bouillon de Dashi au Yuzu
ipr;;\res: Bulots, crevettes grises. 90 ARt A ORI 775 F MLy ay AonavKs
e Marine
1/2 Tourteau, 4 Gambas Bio, 3Gillardeau N2, 3 Perles de Chair de Tourteau. tartare d'avocat
I'Tmpératrice N2, 3 Be\on N1, ’
Bulots, Creveftes grises. Demi Homard Bleu a la plancha, petite salade , rémoulade de léegume
Plateau découverte 45
Huftres de nos régions Carpaccio de Saint-Jacques au caviar osciétre
2 Belon n°1, 2 spéciales Etoile de Carnac n°3
2 Perles de I'lmpératrice n°2, 2 Fine de claire n°2
HEHRREE
Belle praire Atlantique (les 6) 25,2
Péche éppied 9 Z—t E )\ﬁ G)%
Tourteau 23 )
Araignée 19,5 Emincé de lotte a la créme de Tandoori et champignons
Portion de bulots 1,5 Filet de Bar de ligne réti, a la créme de champignon des bois
Filet de Daurade Royale de ligne, haricots verts sauce vierge
HREOSENSD Coquilles Saint-J s de ch i des bois épi
la Super Spéciale Ostra régal N°1 6 oquilles Saint-Jacques , creme de champignons des bois épinard
Fa:mwlle'Boutra\s (la piéce) Belle Sole Meuniére tradition
L'Etoile de Carnac N°3 (les6) 33
Huitre spéciale d'exception Homard Bleu réti entier flambé au cognac
XA+
Papillon Spéciale N°5 (les 6) 24
Gillardeau
Spéciale N°3 (les 6) 29,7
GlF\)Iardeau WE@ aSE)Jw
Spéciale N°2 (les 6) 33 ) ' ., .
Gillardeau Noisettes d'agneau "EL XAl" persillade, fricassée de legumes de saison
Fine de claire N°3 (les6) 24
Maison Guintini
Fine de claire N°2 (les6) 27,3
Maison Guintini ’ %
ESH* menu de 1a Saint = Valentin 98€
28,8 AIJOQIRBHRESFa4A
~ PO — > 75 —
NYANOF—=AZY7 £S57FNo.1 (6(&) bouillon de Dashi au Yuzu
Parcs Saint- Kerber
Plates de Cancales n°000 (les 6) 42 ou
Parc Saint-Kerber
Carpaccio de Saint-Jacques au caviar osciétre
TJSATAY X[
B 1l Foie gras de Canard du Sud-Ouest au torchon,
Palette 2019 15,5 HMFI7U—LA
Chéateau Simone * % %
CDhains ler cru "la forest” 2014 25
v.Dauvissat F . ayo
., i ilet de Bar de ligne roti
Vouyra& sec “le Mont" 2017 14 3 la créme de champignon des bots
Domaine HUET
Mécon Village Emégreinte 9,5 X1
Paul-André Brosselette & fils . .
Demi Homard Bleu réti, risotto aux truffes
sauce crustacée
TR 14cl
) ou
Fleurie 2018 9
Clos De La Roilette N Noisettes d'agneau aux petits légumes de saison
Alsace D'Ottrott tradition 2017 "
Jean-Charles & Stéphane Vonville * kX
H-B Haut-Bailly 2019 14 . _— . m p < .
pessac Leognan ) Millefeuille “ Napoléon” parfumé au rhum et a la vanille
Chateau Brown 2017 19 Y%
Pessac Léognan
Délice chocolat blanc aux framboises
Aot 14cl * %
Minuty "Prestige” 2021 10 d—-b—. 75EH
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Scan me and get
allergen information and our menus
in your language !
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SLBEENZSOEIOIIN T« -2 " FTRLAV" 17
Rafraichi de fruits frais exotique sorbet coco 17
Tarte au chocolat tiede, caramel et passion 17

PARII=L&Yv—RY |
RIVFAAVDTARI ) —LEY v =Ry |+ R—)L21H 15

TIWRYN=Z5, T3y oFaalb-—k Eh EBNI—-FvSRAI, EXIFH,
Ny2aryI)=yY, SARNU= IVI—= AaFvY. AY R SAAL UV,

Yvy—Ry FOBRIEHE 16
Sorbet Cacao extra-bitter 16
799, ERIFATPARIV—-LETILY F 18
SUYIY vy =Ry, AIVINEZX 18
dOxRI, SALY Y=Yy rEDAYN 18
ROAVISvEOTZ7A A7) —-A 16
};\y AYVITSYyET7ARAO V=LA, AZv v TUYY By ARFvIILE 19,5
dO—k—-, 7SETS 4 s
GRS 5,5 3
N=T71— 6 g
BU—=VF 4 — 6,1 h
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LE BISTROT DU DOME 1A BOULANCERIE DU DOME LA POISSONNERIF DU DOME
1, rue Delambre - 75014 Paris 5, rue Delambre - 75014 Paris 4, rue Delambre - 75014 Paris
0143353200 0143354154 0143352395
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