B

HOTEL BARRIERE

LE GRAND HOTEL

DINARD

LES LIEUX DE RESTAURATION
DE 19H30 A 21H30

Le blue. B

Aux commandes, le Chef Daniel Le Guenan, se réinvenfe a l'aide des meilleurs
produifs de la Brefagne, mer ou ferre, qui sonf mis en valeur avec creafivire
ef mélent leurs saveurs avec delicaresse.

Se laisser renfer par un plafeau de fruits de mer inédif
ou l'un des “Incontournables” de la carfe :
homard bleu, sole meuniére ou bar enfier réti a parfager.

Un délice du Chef pafissier en point d'orgue.

R SR

LES LIEUX DE BIEN-ETRE

Nofre equipe destheficiennes confirmeées vous accueillent fous les jours a 'Espace Bien éfre
ou elles vous prodiguent leurs soins ef conseils grace aux bienfairs des marques

Phyromer ef Cing Mondes

mem@i'\e fr / Droits Réservés

.

LES TABLES

BARRIERE
+

LES TERRASSES
du 333

Service de 12h00 a 14h30

A partir de 15h00, découvrez nofre carfe a parfager ef les inconfournables du 333

Produifs allergénes : consulfez linformation disponible a l'accueil du resfaurant.

Prix nefs - Service compris




LES COCKTAILS

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

LES INCONTOURNABLES - DE 12H A 18H

Cheeseburger de boeuf a la tomme Bretonne
Pommes frires

4 Fish and chips, sauce farfare

20€

19€

LES PLANCHES A PARTAGER

LES GOURMANDISES - DE 12H A 18H

Le café gourmand
Assorfiment du moment

1€



