S Zq
T COQUILLACES ET )
CRUSTACES
PORTION DE BULOTS 16
CREVETTE DE MADAGASCAR 22
Label rouge "8 pieces™
TOURTEAU 25
DEMIE LANGOUSTE MAYONNAISE 35
LE CHOIX DE
L'FCAILLEFD
LA SUPER SPECIALE OSTRA REGAL N°1 7
Famille Boutrais (la piéce)
L'ETOILE DE CARNAC N°3 (LESé) 33
Huitre spéciale d'exception
HUITRES CREUSES
SPECIALE N°5 (LES 6) 24
Anqelin
SPECIALE N°2 (LES 6) 36
maison Ancelin
FINE DE CLAIRE N°3 (LES6) 24
Fonteneau
FINE DE CLAIRE N°2 (LES6) 27,3
Fonteneau
TSARSKAYA N°2 (LES 6) 33
Parc Saint-Kerber
HUITRES PLATES

ﬂ BELONS TG (LES6)

DBLANCS 14CL
MACON LA ROCHE VINEUSE 2022 12
vieille vignes Dom. Olivier Merlin

ALSACE PINOT GRIS 2023 13
Mélanie Pfister, Furd

SANCERRE 2023 13
Roger Neveu

RULLY 1ER CRU LA FOSSE 2022 19

Francois d'Allaines

ROUCES 14CL
MENETOU-SALON 2023 12
Dom. de Chatenoy, Clément

ALSACE D'OTTROTT TRADITION 2022 13
Jean-Charles & Stéphane Vonville

CHATEAU BELLEVUE FIGEAC 2020 T4
St Emilion Grd Cru AOC

CHASSAGNE MONTRACHET 2023 17

Dom Fontaine Gagnard

ROSES 14CL
PUECH-HAUT ARGALI 2024 9
Pays D'0C

CALISSON DE CALISSANNE 2023 9
AOP Coteaux d'AlX

MINUTY “PRESTIGE" 2023 12

Tous nos poissons sont sauvages
LN “Cotes Frangaises” excepté les *
gy Cuisine entiérement faite maison.

SUGCESTIONS DU JOULR
Le Haute Mer 195

1Langouste, 1 tourteau, 6 crevettes Madagascar label rouge, 3 Spéciales étoile de Carnac N°3,
3Tsarskaya N°2, 3 Belons 1G,3 claire N°3, bulots

Plateau du DOME 175
1 Tourteau, 8 Gambas Bio, 6 Gillardeau N°2, 6Belon IG, 6 Tsarskaya N°2, bulots, Crevettes grises

Le Marine 95
1/2 Tourteau, 4 crevette Madagascar label rouge, 3 Gillardeau N°2, 3 Tsarskaya N°2, 3 Belon 1G,
bulots et crevette grises.

Plateau de crustacés 85
demie langouste, 7 crevettes de Madagascar, un tourteau

Plateau découverte Huitres de nos régions 55
2 Belon TG, 2 Fines de Claire N°2, 2 Tsarskaya N°2, 2 Spéciale Ostra régal N°1.

Assiette de saumon™ d*Ecosse fumé maison, blinis, salade verte 24

Dos de cabillaud au crispy de thon, mousseline de pommes de terre 38

Belle sole meuniere tradition 68

Tous nos poissons sont sauvages
“‘Cétes Frangaises” excepté les *

E DOME

108, Boulevard du Montparnasse - 75014 Paris

Réservations au 01.43.35.25.81 - n Le Dome Montparnasse
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FROMACE
Saint-Marcellin, [a mére Richard 15

DESSEDTS
Rafraichis de fruits exotiques et son sorbet 17
Millefeuille " Napoléon" parfumé au rhum et a la vanille 17
Tarte au chocolat tiede, caramel et Passion 19
Sablé aux fraises Gariguettes, crémeux vanille Bourbon glace vanille 20
Flan Tradition aux cerises confites au porto 20
Fraises Frangaises Mara des bois Maison BOURJOT, Jowy Le Chatel 22

CLACES K SORBETS
Sorbet mandarine, liqgueur mandarine Napoléon, facon Baron d'Halloy 19
Colonel, sorbet citron vert et vodka 18
Sorbet pomme verte, calvados 18
Fougita, glace pistache et amaretto 18
Sorbet fraises des bois 18
Sorbet cacao extra-bitter 16
La créole, glace rhum raisin amandes grillées 16
Panaché de sorbets 16

Glaces et Sorbets Berthillon 2 boules 15
vanille bourbon, chocolat noir, moka, caramel beurre salé, pistache,
fruits de la passion, framboise, mangue, noix de coco, cassis, citron vert, pomme verte,

Café -décaiféiné 3,1 Thé 5,5
Infusion 6 Thé vert 6,1

)
mem@ine fr / Droits Réservés

Prix nets en euros, service compris (9%HT)



