
LES VINS
75CL50CL25CL14CLVINS ROUGES

 1264IGP Pays d'OC Les Gayolles
24AOP Touraine Terre de Loire Gamay rouge.
27  6AOC Graves Grabas
3018126

AOC Bourgogne Pinot Noir André Ducal
38Saint Emilion Lucius

75CL50CL25CL14CLVINS BLANCS
 1264IGP Pays d'OC Les Gayolles

22157,54,5IGP OC CHARDONNAY
PENNAUTIER

30AOC Alsace Pinot Gris signature Wolfber.
44Petit Chablis AOC

Laroche

75CL50CL25CL14CLVINS ROSÉS
 1264IGP Pays d'OC Les Gayolles

22  5IGP Ile de Beautée Costa Serena.

ALCOOLS
4CLDIGESTIFS

7Amaretto Disaronno
8Bas Armagnac Château de l’Aubade
7Calvados Trou Normand
8Cognac Camus VSOP
7Get 27, Get 31, Baileys, Kahlua
7Grand Marnier, Cointreau
7Limoncello

15Lagavulin 16 ans Reserva exclusiva

Prix nets en euros, taxes et service compris. Prix nets en euros, taxes et service compris.

Découvrez notre carte des vins
détaillée et commentée !

Scan me and get
allergen information and

our menus
in your language !

Cette Semaine
LUNDI

Supreme de pintade. 16
Purée de pommes de terre au beurre de baratte.

MARDI
Colombo de cabillaud. 16

Riz.

MERCREDI
Onglet de veau à l'échalottes. 16

Ecrasé de pomme de terre.

JEUDI
Carré de porc rôti. 16

Frites, salade verte.

VENDREDI
Poisson du moment 16

ET AUSSI...
Avec votre plat, un dessert au choix à la carte

+4€



APÉRITIFS
6Kir Blanc ou Rouge 10cl

crème de cassis, mûre, pêche
7Jack Daniel's 4cl

9Aberlour 10 ans 4cl

10Sexton 4cl

BIÈRES
50CL25CLPRESSION

751664
7,55,5Picon Bière

75Panaché, Monaco
33CLBOUTEILLE

6Grimbergen double ambrée

SOFTS
4,5Schweppes Agrum’ ou Tonic 25cl

4,5Orangina, Fuze Tea 25cl

4,5Perrier 33cl

4,5Coca Cola, Zero 33cl

4Jus GRANINI. 25cl

orange, pomme, fraise

100CL50CLEAUX MINÉRALES
64Vitel.
64San Pelligrino
3Eau filtrée plate ou pétillante 75 cl

Une eau neutre en goût et une empreinte carbone réduite

COCKTAILS
10Moscow Mule

Vodka, citron vert, gingembre, limonade
10Aperol Spritz

prosecco, apérol, eau gazeuse

SANS ALCOOL

BOISSONS CHAUDES
2,2Expresso, Décaféiné

3Thé, Infusion
3,7Double expresso

5Cappuccino
Prix nets en euros, taxes et service compris. Prix nets en euros, taxes et service compris.

ENTRÉES
7Potage de légumes.

Carottes, poireaux, pomme de terre.
7Salade Caesar Végétarienne.

Salade, œufs, tomate, crouton, parmesan.
8Salade 3,14 au poulet.

Salade, œufs, tomate, concombre et poulet.

NOS SÉLECTIONS
DE LA SAISON

18Tartare de bœuf au basilic et sa tuile de
parmesan
frites, salade

18Piéce du boucher.
Frites, salade verte.

18Pavé de saumon aux sésames noires.
Risotto au parmesan.

16Brochette bœuf BBQ.
Pomme de terre grenailles

6Supplément brochettes viandes.
22Brochette de bœuf BBQ XL.

Assortiments de garnitures.et sauce.
16Brochette de poulet BBQ.

Pomme de terre grenailles
16Brochettes de bœuf BBQ

Pomme de terre grenailles
22Brochette BBQ XL.

Viande ou poisson au choix , avec garniture et sauce

INCONTOURNABLES
15fish and chips, sauce tartare.

frites patate douces
17Burger 3.14

Haché de bœuf, salade, cheddar, oignons rouge, poitrine de porc,
tomates et cornichon
Frites

17Côtelettes D'Agneau
servi avec des frites
frites

15Burger 3.14 Veggie Crispy.
Palet de soja, cornichon, tomate, oignon rouge, salade,
mayonnaise a l'avocat.

16Espadon grillé BBQ
Pomme de terre grenailles

22Brochette de poulet BBQ XL.
Assortiments de garnitures.et sauce.

14Salade Fraîcheur au Quinoa et légumes de
printemps

15Salade Caesar Végétarienne
Salade, œufs, tomate, parmesan , crouton ,sauce Caesar

GOURMANDISES
8La cloche de Brie AOP du 3.14.*

Accompagné d'une salade.
7Salade de fruits frais.
8Crème brulée
7Moelleux au chocolat glace coco.
9Pain perdu aux épices et son sirop de cidre.

10Café Gourmand.*
Trio de mini moelleux et sorbet


