10 av. de New York, Paris

3 Novembre 2026

INFORMATION DES CONSOMMATEURS SUR LES ALLERGENES A DECLARATION OBLIGATOIRE
POUR LES DENREES ALIMENTAIRES NON-PREEMBALLEES

Gluten @ Crustacés (Eufs @ Poissons
Arachides Soja Lait Fruits a coques
Céleri Moutarde Sésame Sulfites

Lupin Mollusques
w@o’gya

Menu du Jour

Entrées

6 escargots de Bourgogne [ abel Rouge

Burrata, Anchois de Cantabrie )

Carpaccio de téte de veau, sauce gribiche

Calf's head carpaccio with gribiche sauce
Cuisses de grenouilles en persillade

Foie Gras
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Harengs, pommes a l'huile @
CEufs mayonnaise

Os a moelle croque-au-sel

Paté en croite Volaille et foie gras Pouliry and foie gras paté en crolte
Poireaux vinaigrette ¢clats de noisettes

Soupe a l'oignon en montgolfiere
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Tartare de daurade vinaigrette au citron @
Terrine de campagne
Terrine de foie gras Frangais chutney de figues

Salade

La Classique salade César avec ou sans bacon

Salade César, poulet croustillant

Salade de Tomates, Pastéque, Féta, Vinaigrette au
Sésame

Salade nicoise @

Margaux - 10, avenue de New York, 75116 Paris, France
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Plats

Aubergine gratinée

Beoeuf bourguignon tradition

Chateaubriand sauce au poivre

Chéateaubriand, sauce au poivre

Chou farci au veau et au cochon

Chou farci au veau et au cochon

Cote de boeuf de 1kg pour 2/3 personnes
Croque-Monsieur Comté et jambon de Paris ... 15eme |

Croque-monsieur au comté et jambon de Paris 15e
Jambon élaboré Paris 15e

Ham and comté cheese toastie

(Ham produced in Paris'15th)

Dos de cabillaud beurre blanc et tobiko

Dos de cabillaud au beurre blanc, tobiko

Epaule d'agneau confite au thym pour 2/3 personnes
Filet de daurade, sauce vierge aux agrumes

Foie de veau en persillade

Frites, riz, purée, salade ou haricots verts
Tout accompagnement supplémentaire est a 6€

Gratiné de ravioles du Royans creme champignons
Supplément truffe : 4€

L'incontournable cordon bleu

Elu meilleur cordon bleu de Paris 2026 par TTBON

L'incontournable cordon bleu

Elu meilleur cordon bleu de Paris 2026 par TTBON
Noix d’Entrecéte, sauce roquefort

Pavé de saumon a loseille ccufs de truite
Saucisse - purée jus réduit
Saucisse-purée, jus réduit

Supréme de poulet fermier aux morilles
Supréme de poulet jaune sauce aux morilles

Tartare de beeuf au couteau

Desserts

Baba au vieux
rhum

Café/Thé gourmand Uniquement le midi en semaine
Coulant au chocolat éclats de noisettes, creme anglaise
Créme brilée a la vanille bourbon

Crépes suzette flambées au Grand Marnier
Fraises et fruits rouges, Chantilly

ile
flottante

Mousse au chocolat

Pavlova aux fruits de saison

Riz au lait au caramel beurre salé, éclats de noisettes
Sundae au caramel et cacahuétes

Tarte Tatin, créme fraiche D'Isigny
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A Partager
A Partager
Cote de boeuf de 1kg Pour deux ou trois personnes

Epaule d'agneau confite au thym Pour deux ou trois personnes
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