\D Menu de la Saint-Valentin 120€

AS NOSSAS COMPOSICOES -
LE HAUTE MER 195

mngouste ,13t9tur_tleauc,I 6 Ccrevettﬁ§ ;

adagascar , 3 étoiles de Carnac N°3, ; Afg ;

gT?atrgkaya N2.3 Belons 16 ,3 Claires N3, Filet de rascasse r0ti, coco de paimpol
ulots ; .

PLATEAU DU DOME 175
1 Tourteau, 8 crevettes de Madagascar, 6

Gillardeau N°2,

6 Belons TG, 6 Tsarskaya N°2, . a . , . .
Bulots, crevettes grises. Filet beeuf d” Aubrac réti, sauce Madere truffée, Millefeuille de pommes de terre
LE MARINE 95
1/2 Tourteau, 4 crevettes Madagascar,

3Gillardeau N°2, 3 Tsarskaya N°2, 3 BelonTG,

Bulots, crevettes grises.

PLATEAU DECOUVERTE bb

Huitres de nos régions Poélée de calamars, risotto aux herbes Thai Beurre blanc
2 Belon TG, 2 Fines de Claire N°2
2 Tsarskaya n°2, 2 Spéciales Ostra régal N°1

MOLUSCOS E CRUSTACEOS Carpaccio de Saint-Jacques au caviar oscietre créme de choux fleurs

BELLE PRAIRE PECHE A PIEDS (LES 6) 28,2
Famille Boutrais ou

TOURTEAU 25
CREVETTE DE MADAGASCAR 22 - ) I
Label rouge "8 piéces” Poélé de Foie gras de canard du sud ouest Pomme caramélisé
PORTION DE BULOTS 16

A ESCOLHA DE ECAILLER ok

LA SUPER SPECIALE OSTRA REGAL N°1 7
Famille Boutrais (La piéce)

L'ETOILE DE CARNAC N°3 (LES6) 33 quéﬂnih'ca
Huitre spéciale d'exception

ou

* kK

0STRAS CONCAVAS
i * ENTRADAS

gr?cifl:ilr']ALE WS (LES a Salade de Poulpe Aromates aux herbes 28

ElNE DE CLAIRE N°3 (LES6) 24
FINE DE CLAIRE N°2 (LES6) 273 Lieu jaune de ligne en sashimi sauce sésame grillées 29

Fonteneau

TSARSKAYA N°2 (LES 6 33 s . s
Parc Saint-Kerber el Poélé de Foie gras de canard du sud ouest Pomme caramélisé 39

0STRAS PLANAS
BELONS TG (LES6) 36 Pétale de Saint-Jacques de Concarneau au caviar osciétre 55

Cadoret "
OURIC0S-DO-MAR croquant de legumes

OURSIN ISLANDAIS
_ BRETON ( LA PIECE)

Salade de homard bleu, mangue et jus de clémentines 75

SUCGCESTIONS DU JOUR
Magnifique Rouget entier au basilic pour 2 pers purée 100

VINHOS NO CODPO 14CL
SANCERRE 2022 12 . . > . yoner : .
Lucien crochet Bouillabaisse Marseillaise traditionnelle (prix par pers) minimum 2 personnes 70
CHABLIS 1 CRU LA FOREST 2019 27
Vincent Dauvissat
PALETTE CHATEAU SIMONE 2021 23 PEIXES CDNSOANTE CADTUDA
SAINT-AUBIN 2023 15 Coquilles Saint-Jacques, a la créme de champignons et petits léqumes 48
Henri Prudhon
" feﬁ“gﬁaﬂg@RS?IJ,L?,‘E“&LL'EIﬂf“zz E Filet de rascasse 16ti, coco de paimpol 38
M CHINON 2021 "
Les Molieres, dom Bernard Baudry Risotto au homard bleu roti, sauce crustacé 65
B H-B HAUT-BAILLY 2022 15
Pessac Léognan ' o '
B SANCERRE PINOT NOIR AOP 2022 19 Belle sole meuniére tradition, mousseline de pommes de terre 68
Pascal Jolivet
CALISSON DE CALISSANNE 2023 9
AOP Coteaux d"AIX RPAGADILHA DE VACA
MINUTY “PRESTIGE" 2023 12 Medalhées de vitela do Limousin, molho de vinho do Porto, espargos verdes 55
Todos os nossos peixes sio selvagens Supreme de pintade fermiére roti sauce au foie gras, champignons et pommes

| "Costa Francesa" salvo os *
Cozinha totalmente caseira. /ann a 6 e [[e 46




assvuivduoi; auo 27 u

— Ry
SUBD PTOS. - UGUIDIIQD It b
$6°€CSEEr’I0

AWOA NA JAINNOSSIOA V1
— T2

SUDD 10/ - 24qUDJaQ nt T
00ZE'SE€H'T0
AWOd NA 10d18ia 11

T T2 —

SOGREMESAS

Doéme au chocolat blanc et framboise 19
Mil-folhas "Napoledo" perfumado com rum e baunilha 17
Rafraichis de fruits exotiques et son sorbet 17
Délice chocolat blanc, a la créme briilée aux spéculos 19

Ganache chocolat Manjari, Biscuit Joconde 19

CrLADOS & SORLVETES

Gelados e Sorvetes Berthillon 2 bolas 15
baunilha Bourbon, chocolate preto, mokga, caramelo salgado, pistdcio,

maracujd, framboesa, manga, coco, groselha negra, lima, macd verde
Penacho de sorvetes 16
Sorbet cacao extra-bitter 16
Gelado de Marrom glacé 16
Colonel, sorvete de [ima e vodka 18

Foujita, gelado de pistdcio e amaretto 18

Gelado de Marron Glacé, cognac a moda de Eric de Rothschild 19,5

QUELJO
Quetjo Saint-Marcellin, la mére Richard 15

Café ardbica 4 Chd 5,5
Infusdo 6 Chd verde 6,1

menu‘ine.Fr / Droits Réservés



