Lo carite

MENU

LES PLATS

Gnocchis de pommes de ferre.

LES GARNITURES

Salade de saison. 35
105 o
Csexuii canar.

LES APERITIFS

Lanson Champagne 130 THOKKM 13 KapTochens ¢ NecTo ¥ TOMATHbIM KPEMOM.
Moéf & Chandon Bruf Impérial rosé 1scl 220 . Panier de Iégumes vapeur. 35
Escalope panée au panko. 120 OsoLLy Ha napy.
Kronenbourg 1664 33cl 45 KypuHasi rpyaika B naHKo, canar pakeTbl i Yeppu-noMUAopbI. .
Haricots verts. 35
Leffe blonde 33c 45 ) ) 3enéHas thaconb
Aperol Sprifz by Saint Germain 65 Cceur de saumon & la plancha, sauce hollandaise. 0 ® 150 '
Aneponb, Jnkep CeH-KepmeH, MTPocekKo 06xxapeHHblii hune nococs, 3eNéHas cnapxa, Manblii NYK-Nopeii, Coyc ronnaHaes. Pommes 'Coin de Rue'. 35
. XapeHblil kKapTogens.
Smoked Negroni 65 Filet de bar a la dieppoise. ® @ 135 Gratin daubhinois 35
Meckanb, Kamnapu, MapTuxu Pusepsa Py6uro dune MOPCKOro OKyHs, 06)XapeHHoe Ha CKOBOPOJE, KPEBETKM, BYNYT U3 MUAMIA. NUnasHbIi puc. Kaprotbe apaaneKaHk 2 "[lodbuHya"
Pure Passion 55 PTOGENbHAA ya.
Cok Mapakyiiu, COK MaHro, apoy3Hblil COK 1 CBeXas MsTa Noix de Saint-Jacques, purée de panais et pomme violette. (O ® 190 Riz pilaf. 35
Junior Mule 55 06>xapeHHble MOPCKKE rpebeLLKI Ha CKOBOPoJE, NacTepHak U (hnoneToBblit KapTohenbHOE Nope ¢ KPEMOM NapMe3aH. TywEeHbIN puc.
NmGMpHBbIA cupon, CoK naiima n UMOUpPHOE NUBO . . . . i 4
Filet de cabillaud au miso, sautée d'épinards et d'algues @ 185 )i:r;’:lr;ﬁel(sar;i;;ﬁes. 35
MapuHOBaHHOE B MUCO chiuNe YEPHOIA TPECKM, 00)KAPEHHbIiA LINUHAT U MOPCKNE BOAOPOCIHU. p p .
Purée de pommes de ferre. 35
Fish & Chips. ® 150 KapTodhenbHoe niope.
Kaptodhenb cpu. Miope n3 gpodneHoro ropoxa. Coyc Mpuduye. Purée de pommes de terre a la truffe. 65
Grosses gambas d'Oman poélées, sauce saré. ® 220 KapTotbenbHoe niope ¢ Tpiocpenem.
OmaHcKue KpeBeTKN rambac, 00>KkapeHHble Ha CKOBOPOZAE, COYC caTaii. TyLieHble OBOLLY.
L E CAV I AR {2 sole meuniére classique. 500-600g O ® 310
Caviar Fouquet's. 30g C 420 LlyBpckasi 6enas polb6a ¢ KapTohenbHbIM Nope U coyc 6ep-HanTe (500-600 rpamm).
Wkpa fouquet's ¢ TpagULMOHHBIIA rapHUPOM. . .
Homard Breton réti au beurre noisefte. ® 360 L E S SAU C E S
Jlo6cTep U3 bpeTtaHu, nacTepHak 1 rpylua ¢ napme3aHoBbIM KPeMOM.
Béarnaise.
Véritable aioli et son cabillaud poché. ) @® 185 BeapHes coyc.
L E S E N T R E E S Kynb6abbin Ha napy, 0BOLLM Ha napy 1 anonu. A I'.T ;)i;l ';_I im coy
Salade d-artichauts poivrade et haricots verts. 60 hlngUIne aux gambas. ) © 120 champi
MepyeHblit apTULLOK, 3eNnEHas (haconb C CBEXbIM PEMONAZ0BBIM ChIpOM. VIHTYVHIA C KDEBETKaMW, NOMUAOPE! HEPPU 1 LUNUHAT. o gbrr\plgnons.
Salade de pousse d'épinards et avocat. 60 @ Tortiglioni & la truffe noire. 160 Fromase bleu
HeXHble poCcTKU WNMHATa 1 aBOKaf0, NapmesaH, KPoLwKa U3 MUCo U TPIo(enbHbINA Coyc. TopTuUnbOHM C YepHbIM TPIOenem. rony6oi gup :
(@ Soupe a l'oignon Forts des Halles. 75 . '
TDaZNLAOHHBI (hDAHLV3CKUA TVKOBBIH CVIL. @ Tarftare devboeuf classique. 175
Pannl (bparuy y y Knaccuyeckun Tap-tap u3 roesiguHbl, Kaptodens ¢pu Anymetre.
Velouté de butternut. 60
Kpem-cyn 13 TbiKBbI 6aTTepHaT, opexoBas KpoLuka. @ Cheeseburger Fouquetf's. 140
Tartare aux deux saumons. @ 85 KapTodenbHoe gpw. L E S D E SS E RTS
TapTap u3 rpaBnakca u Kon4yeHoro LIOTAAHACKOrO JI0COCA. . . . . .
prap s _ A @ Supréme de volaille fermiére, creme de morilles. 160
Encornefs crousfillants. v@ 70 )KapeHasi KypuHas rpyaka Kykypy3Horo 0TKopma, CIMBOYHO-TPUGHOIA COyc U3 CMOPYKOB. KapTochenbHoe niope Créme brulée. 55
XpycTawmii Kanbmap, NMKUbOC YNUCTbIIA. Knaccuyeckoe BaHUbHOE Kpem-Gptone.
Burrata crémeuse, fomates cerises marinées. 85 A klnoue de boeuf a la BOLﬁjrgUIgnonne. 160 Pavlova Exofique. 55
CnuBoyHas byppara, NOMUAOPbI YEPPYU, MapUHOBaHHbIE B 0eN0M Ganb3amuke. aceueckas roBAANHa No-ypryHACKY, KapToenbHoe ntope. MaBnoBa ¢ 3K30TMYECKMMI )PYKTaMU, KOPUAHAPOM 1 MEPEHTOM, MaHr0 BaHUbHBIM COPGETOM.
(2 Escargofs de Bourgogne au beurre d'ail (6/12). 95 170 Cotelettes d'agneau grillées. 195 Carpaccio d'ananas au basilic. 60
YnuTkun no-6ypryHacku ¢ Y4eCHOYHbIM Macno (6/12). bapaHbu 0TOMBHbIE HA rpune. AHaHacoBOe Kapnayyo ¢ 6ecunom, U3toMOM 1 capOETOM M3 MaHrO.
Escalope de foie gras de canard poélée. 95 . Profiteroles. 75
06xxapeHHas Ha CKOBOpoAe (hya-rpa, BEeHUTbEHCKAs CBEKNA, COyc burapap Fog;:‘?“;%;%a?hi:_ﬁgsmsgﬁg‘ MB 6-7 3008 280 3aBapHOe TECTO C HAYMHKOI U3 BaHUBHOTO MOPOXKEHOTO, FOPSIYMIA LOKONE
(& Terrine de foie gras de canard. ® 15 @ Mille-feuille Fouquet's. e 85
Teppun 13 yTuHoi chya-rpa, 16n04HbIe YaTHN, NOJPKApeHHbIe OYN0uKN. Filet de boeuf Wagyu. MB 6-7 250g 290 KapamenusupoBaHHoe C/I0eH0e TECTO C BaHUMbHBIM KPEMOM 11 KOMMOTONRRS, AT0;
Salade de tourteau aux agrumes. ® 85 Bblpeska roBsAuHb Barbio (250 rpamu). @ crepes suzette. 85
KoponeBckuii Kpab, KpoBaBblil anenbCyH, cnapxa, canat KactenbpaHko. . - . Knaccuyeckue 6UNMHYMKM,(hnamOupoBaHHbIE C rpaH MapHbe.
. . Viandes grillées avec sauce ef accompagnement au choix.
Carpaccio de boeuf a la fleur de sel. 95 Msico Ha rpune, NoAaeTcs C COyCoM W rapHUpOM Ha Balll BbiGop. @ Biscuit soufflé au chocolat. 85
Kapnayyo 13 roBsguHbl Barbio, KOHM U3 KpacHoro nepua, Xnonbsi napmesaxa. (kapTochenbHoe ntope ¢ Tproenem He BKIOYEHO) BeHecyana 72% kakao LwokonagHoe cydne GUCKBUT, BAHUIbHOE MOPOXKEHOE.
Creveftes roses avocat. ® 105 Tiramisu. 75
MapuHoBaHHble PO30BbIE KPEBETKM, aBOKaf0 U iUYHas MUMO3a. Knaccuyeckuin Tepammcy, Kpem U3 MackapnoHe, OUCKBUT, NPONUTaHHbIIA Kode.
Homard Breton, vinaigrefte d'agrumes, salade de saison. ® 150 . ' , , @ Tarte fine aux pommes, caramel au beurre salé. 120
Omap no-hpaHLY3CKM, LMTPYCOBbI COYC, CE30HHbIN canar. A Contient de l'alcool Contient de I'alcool 16n0YHbIN NVPOT, CONeHasi MacnsiHas kapamenb. LLaHTunby ¢ Kopuueit. MoAenuTbes Ha ABOMX. [Isl NpeABapUTENbHOO 3aKasa
Tataki de thon rouge Bluefin. ® = ® 95 , . _ _ Chariot de desserts. 75
TaTtaku u3 rony60ro TYHUA, Canart U3 3eN1eH0ro MaHro. Gluten Imioted @) Crustacés PakooOpasHbie (@) Poissons Pbifa (@) Arachides Apaxuc Soja Cos Moutarde lopunua Bbl60p NOBCEAHEBHOMO AecepTa. (1 [ECepT Ha Bblﬁop).
salade fraicheur. 65 Lactose Lactose Céleri Cenbpepen CEufs Anua () Sésame KyHxyTt Plateau de fromages. 95

Csexwun canart, 6301, poKka, aBokago, oryped, noMuaop, 0IMBKa, rpaHar. @) Sulfites CynbthuTsl @ Lupin Jlionux Mollusques Mosiocki @ Fruits a coques Opexy

CbipHas Tapenka, Ce30HHbIN YaTHH.



MENU DEJEUNER MEHI 1119 OBEJA

Weekdays from 12pm - 4pm
byanve gHm ¢ 12:00 go 16:00.

Starfer + Main OR Main + Dessert 165
3akycka + OcHoBHoe 6ntopo WIN OcHosHoe Gntogo + lecept

Starfer + Main + Dessert 220
Craptep + OcHoBHoe Ontogo + [ecept

LE GOUTER MONJHUK

Everyday from 3pm fo 6pm
Kaxabiit aetb ¢ 15:00 o 18:00.

Sélecfion de mignardises et gateaux fait maison.

Le classique 390
Price for rwo person.
LleHa 3a ABa 4enoBeka.

Le péfillant 450

Price for rwo person.
LleHa 3a nBa 4YesioBeKa.

MENU FOUQUET'S 375

Champagne, cockfail ou mocktail - Menu frois plats

MEHKO FOUQUET'S

LLlamnaHcKoe, KOKTEMSIb UM MOKTEMNb - MEHI0 13 3 6niof,

Escalope de foie gras de canard poélée.
00>xapeHHas Ha ckoBopope (hya-rpa, BeHUTbEHCKas CBEKNa, Coyc Gurapap,

Oou wm

Carpaccio de boeuf a la fleur de sel.
Kapnayyo 13 roBsigvHbl Barbio, KOH(M M3 KpacHOro nepua, Xaonbsi napMe3aHa.

Oou wm

Creveffes roses avocat.
MapuHoBaHHble PO30Bble KPEBETKM, aBOKaA0 1 iNYHass MMMo3a.

* % %

Noix de Saint-Jacques, purée de panais ef pomme violeffe.
006>xapeHHble MOPCKUe rpedeLlKu Ha CKOBOPOAE, NacTepHak 1 (HMONeToBbIN KapTohenbHOE Niope ¢ KpemMoM napmesaH.

Oou wm

Joue de beeuf a la Bourguignonne.
Knaccuueckas rosigmHa no-6ypryHacku, KaptoenbHoe niope.

Oou wm

Filet de cabillaud au miso, sautée d'épinards et d'algues
MapunHoBaHHOoe B MUCO (hune YepHON TPECKM, 00XKapeHHbIN LWNUHAT U MOPCKUE BOLOPOCAN.

* % %

Mille-feuille Fouquef's.
KapamennsupoBaHHoe CoeHoe TECTO C BaHWUNbHBIM KPEMOM M KOMNOTOM U3 SIroA,.

Oou wm

Profiteroles.
3aBapHoe TeCTO C HAYMHKOW U3 BAHUbHOTO MOPOXXEHOr0, rOPSYNi LWOKONAAHbIN COYC.

Oou wm

Pavlova Exofique.
laBnoBa ¢ 3K30TU4ECKMMU CbpyKTaMI/I, KOpUaHApoMm n MepeHr0|7|, MaHro BaHuNbHbIM COpﬁeTOM.

Scannez-moi ef accédez Scan me and gef

aux informations allergenes,
efr a nofre carre dans voftre langue.

in your language !

Tous les prix incluent la TVA de 5%.
Veuillez nous informer de toute allergie alimentaire au moment de la commande.

allergen information and our menus

Le 8 novembre 1899,
Louis Fouquet ouvre un restaurant
au 99 Avenue des Champs Elysées qui allait devenir,
aux yeux du monde entier, le restaurant de Paris.

Dés 1928, le Fouqueft's devient le rendez-vous privilégié
du monde du cinéma, avec I'ouverture de la premiére salle
de projection sur les Champs Elysées.

Myfrhique, presfigieux, accueillant et chaleureux,
dans l'esprit des grandes brasseries parisiennes,
le Fouquet's s'adresse a fous ceux qui aiment se refrouver
a foute heure, dans des lieux vivanfs, fréquentés par le monde du cinéma,
des arts ef du specfacle, ef golter une cuisine francaise,
dans un décor ef une ambiance indémodables.

8 Hos16ps 1899 ropa Jloyus dykeT oTKpbIN pecTopaH Ha Des champs Elysees nonsx 99, Kotopomy npeacTosno
cTaTtb B rnasax Bcero Mmupa. pectopad napux. G 1928 roga Fouquet's ctan npusunerupoBaHHbIM MECTOM
BCTPEYM MUpa KUHO, C OTKPLITUEM NEPBOro KUHo3ana Ha Enuceitckux nonsx. Muduyeckui, npecTuXHbIN,

roCTENPUMMHbIA 1 TENNbIA, B AyXe BENNKUX NapuXckux nabos, Fouquet's ansi Bcex, KTo N0OMT BCTPeYaThCs B
no60e Bpemsl, B 0XXKMBNEHHbIX MECTax, NOCeLLaeMbIX MUPOM KWHO, UCKYCCTBA U pa3BneyeHni, u 0Teeaartb

onoaa hpaHLy3CKON KyXHN C HENOABNACTHLIM BPEMEHU AEKOPOM U aTMOCChepon.

/ Droits Réserves

menJglllline.fr

PARIS - NEW YORK - CANNES - COURCHEVEL
SAINT BARTH - ABU DHABI - DUBAI




