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La Carfe du Fouquetft's

elaboree en collaborafion avec Pierre Gagnaire

MeHro "®yxer'c"”
Cosgaro ripn y4actmu llbepa aHbepa

Le 8 novembre 1899, Louis Fouquet ouvre un resraurant
au 99 avenue des Champs Elysées qui allaif devenir,
aux yeux du monde entier, le resfraurant de Paris.
Deés 1928, le Fouquet's devient le rendez-vous privilegié du monde du cinéma,
avec l'ouverfure de la premiére salle de projection sur les Champs Elysées.

Myrhique, prestigieux, accueillant ef chaleureux,
dans l'esprif des grandes brasseries parisiennes,
le Fouquer's s'adresse a fous ceux qui aimenf se refrouver a foure heure,
dans des lieux vivanfs, fréguenrés par le monde du cinéma, des arfs ef du specfacle,
ef golrer une cuisine francaise dans un décor ef une ambiance indémodables.

¢+*+¢

On November 8th 1899, Louis Fouquef opened a resfaurant on 99 avenue des Champs Elpsées
which was ro become, in the epes of the world, the Parisian restaurant.
As early as 1928, the Fouquet's became the favoured meeting place of people
from the film industry with rhe opening of the first screening room on the Champs Elpsées.

Legendary, prestigious, welcoming and warm,
in rhe spirif of famous Parisian brasseries, the Fouquer's appeals
fo all those who enjoy meefting ar any fime in bustling places,
visited by people from rhe film indusfry, arts and show business,
and who like o taste a French cuisine, designed in collaboration with Pierre Gagnaire,
in a timeless sefting and armosphere.

Alexandre Villedieu
Chef des Cuisines
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Amoureux des produits du terroir, nos Chefs vous offrent une cuisine d'excellence.
Dans les cuisines du Barriére Les Neiges,
Alexandre Villedieu et son équipe ont fait le choix de produits

de qualité sélectionné avec soin.

Saumon fumé de la Maison Petrossian
Poissons et crustacés sélectionnés par la Maison Reynaud
Viandes sélectionnées par la Boucherie Metzger Fréres et la Cave du Boucher
Caviar Casparian
Truffes de Monsieur Ayme du Domaine de Bramarel

Fruits et légumes sélectionnés par la Maison Colom et les Jardins de Charlie

Fromages sélectionnés par Bernard Mure-Ravaud MOF 2007 et Champion du monde 2007

Pains élaborés par la boulangerie Braissand
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LE MENU DEGUSTATION
AETYCTAUWOHHOE MEHHK)
150€

Coeur de saumon fumé de la Maison Pétrossian,
clémentine, créeme fraiche, concombre libanais
Konyersivi 1ococh TOproBoro goma «l1etpocsw»,
MaKgapuH, CMETaHa, JIMBaHCKWI orypew

Pot-au-feu de foie gras de canard,
truffe noire Melanosporum
lloroghé ¢ yruxov ghya-rpa,
YEPHBIN MEPUrOPCKII TPRIOGED

Filet de boeuf Rossini, gaufre aux herbes,
purée de céleri, [égumes croquants
ToBsXbS BbIpe3Kka «Poccurn», Baghin ¢ 36/1eHbI0,
1110pe U3 CENbAEPEST, XPYCTALYNE OBOLYN

La myrtille
Biscuit facon cheesecake, créme cifron yuzu,
compofte de myrfilles, créme vanille
Yeprnka
buckBuT 47151 YN3KEIKa, SIMMOHHBIV KDEM C 1043,
YEPHUYHOE ITHOPE, BAHU/IbHbIN KDEM

++*++

Supplément dans le cadre de la demi-pension 70€
Jonnara B pamkax nosynaHcnora 70€




W.’:

Courchevel

CAVIARS UKPA 508 125¢

Casparian Golden Impérial Réserve 175 € 410 €
Garniture fradifionnelle, pommes paillasson

«3onoron mnepckmii pe3eps» KacnapsH

TpagnuNoHHbIV rapHUP, KapToEeIbHbIE APaHNKN

LES ENTREES 3AKYCKU

Velouré d'asperges vertes, ceuf parfaif,
huile de coriandre

Cyn-nope n3 3e/1eHON Crapxm, SviLlo, IPUroTOB/IEHHOE TPY HU3KOM TEMMEPATYE,

KOPUaHAPOBOE Mac/I0

Soupe a l'oignon Champs-Elysées
JIYKOBbIN CYIT «ENNCEVICKNE 10N>

sSucrine comme un tacos, avocat, radis,
sésame au wasabi

JInCTbA 36/16HOI0 canara, aBoKafo, PEANC,
KYHXYT ¢ Bacaon

Salade César a la volaille
Canar «L{esapb» ¢ MACOM MTULbI

Salade César au homard et agrumes
Canar «ljesape» ¢ 106CTEPOM U UNTPYCOBLIMU

Supplément dans le cadre de la demi-pension 25€
Jonnara B pamkax rnosynaHcnora 25€

Foie gras marbré au vin rouge,

finger croustillant de pain noir, framboise
MpamopHas ¢hya-rpa ¢ KpacHbIM BUHOM,
XPYCTALUNI YEPHBIN X1€0, MATUHA

Escargots de Bourgogne en persillade,
noisettes, beurre de curry Thai vert
bypryHackve yanTku ¢ neTPyLKon 1 YECHOKOM,
QYHAYK, CIIMBOYHOE MACIIO C 3E/IEHBIM TAVICKUM Kappu

Cuisses de grenouille en persillade
Jlarywayqbu namnku ¢ NeTpyLLKoN

Coeur de saumon fumé de la Maison Pétrossian,
clémentine, créme fraiche, concombre libanais
Konqerbii 10cock TOProBoro 4oma «l1etpocsHy,

MaH[apmH, CMetTana, IMBaHCKuii orypey

Supplément dans le cadre de la demi-pension 10€
Jonnara B pamkax nosynaHcnona 10€

Burrata a la fruffe noire Melanosporum,
noiseftes, figues fraiches, foccacia grillée
byppara ¢ yepHbIM TPIOGDETEM,

QYHAYK, CBEXMI MHXUP, XapPeHas (hokayya

250g

805 €

32 €

25 €

30 €

42 €

85 €

30 €

28 €

40 €

55 €

60 €
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LA MER MOPENPOAYKTbI

Sole grillée a la Fouquet's ou meuniére,
épinards, mousseline de pommes de ferre
Mopckon a3biK, XapeHHbIv a /19 «DYKeT'c» uin B MyKe,
LUMNHAT, BO3AYLIHOE KapTOQeTbHOE Miope

Supplément dans le cadre de la demi-pension 25€

Sainft-Jacques rofies, patare douce, topinambour,
piquillos, jus Béarnaise

XapeHble MOpCKue rpebeLLKy, CAaaKmi KapTogess, TonMHamoyp,
MMKWUITbO, BEapHCKMI coyc

Filet domble, millefeuille de pomme de ferre,
ail noir, beurre blanc

Qunie roniblya, KapTogesbHbIN MUIbGHEN,

YEPHBIVI YECHOK, DesIbIvi Mac/IsiHbIVi COyC

Homard bleu grillé, risoffo de céleri au vin jaune,
poivrons piquillos, créme de crustacés au gingembre
Tony6oii oMap Ha rpune, pu3oTTo n3 CE/IbAEPest C XE/TbIM BUHOM,
NEPLbI MMKWIbO, COYC U3 PAKOOBPA3HBIX C UMOUPEM

Supplément dans le cadre de la demi-pension 15€
JononnntensHas nnara B pamkax rnosynaHcnona — 15 €

LA TERRE MACO

Tarfare de boeuf du Fouquet's, pommes frifes,
jeunes pousses

Taprap n3 roBsanHbl ¢ Kaproghenem gpu,

3€/IeHbIVT CaNaT u3 MOJI0AbIX 100eros

"Smash" burger, cheddar, oignons caramélisés,
jeunes pousses, pommes frites

«CM3LL» OYprep, Ye446ep, Kapamean3npoBaHHbIN /YK,
36JIEHBIVI CaNaT U3 MOJI04bIX T0OEroB, KapTogess ghpu

Supréme de volaille "pattes bleues”, chataignes confites,
écrevisses, jus de viande comme une Béarnaise

Cronpem u3 ntuybl «bpecc—anibcKon» Moposgbl, 1asnpoBaHble KalTaHbl,
Paku, rycrosi MscHovi coyc

Pot-au-feu de foie gras, fruffe noire Melanosporum
lloroghé ¢ ghya-rpa, YEPHbIN NEPUrOPCKMI TPHOGEL

Filet de boeuf Rossini, gaufre aux herbes,
purée de céleris, légumes croquants
l0BsIXbA BbIpe3sKa «PoccuHn», Baghin ¢ 36/1EHbI0,
T110pe U3 CefIbAEPES, XPYCTALNE 0BOLUN

Ris de veau roti au Beaufort, poireaux crayons,
risotto de crozets, sauce périgourdine

Tenaypbs1 300HAas Xee3a ¢ Chlpom «00ghop», IyK—I10Pey,
PU30TTO U3 11ACTbI «KPO3E», COYC «ITIEPUTYPLANH»

Enfrecote Black Angus, pommes frites,

jeunes pousses, jus d'estragon

AHTDEKOT N3 MPpamopHOW roBsanHbl «biiak AHIyc», kapTogesb gpu,
3€/IeHbIV canar n3 Mosiogbix MoOeroB, coyc ¢ CTParoHOM

Cote de boeuf au Josper, purée de pomme de terre,

ail confif, jeunes pousses, jus Béarnaise

[TOBSIXbS KOTIETA HA KOCTY B NEYN-rpnsie «Xocnep», KapTogenbHoe Iope,
MAapuHOBaHHbIVI YECHOK, MOJI04bIE I0BEry canara, 6eapHcKmi coyc

Supp. dans le cadre de la demi-pension 60€ pour 2 pers
Jonnara B pamkax nosynarcnora 60 € Ha JBonx

105 €

55 €

50 €

95 €

40 €

52 €

55 €

60 €

75 €

85 €

90 €

250 €
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SUR LE COTE ' APHWPHI

Epinards sautés, amandes
XapeHsii WnnHat, MuHgab

Haricofs verts
Crpyy4xoBas ghacosnp

Fricassée de légumes
OBotyHoe ghpnkace

Pommes frites
Kaproghens-ghpm

Pommes frifes a la fruffe noire Melanosporum,
Parmesan
Kaproghesnb ¢hpu ¢ YePHbIM MEPUrOPCKUM TPHOGENEM,

Jeunes pousses, vinaigrefte aux herbes
Canar n3 mMosiofblx 1100eroB, canatHas 3anpaBka ¢ 36/1eHbI0

Riz pilaf aux arbmates
Puc, TyweHHsI o crneynsamm

Purée de pommes de ferre
KaproghenbHoe rirope

Purée de pommes de ferre a la fruffe noire Melanosporum,
jus de viande
KaproghenibHoe rirope ¢ YepHbIM MEPUTOPCKUM TPIOGMENEM

LES CEREALESXJ0MbA A4 3ABTPAKOB

Risofto de céleri-rave au vin jaune et noiseftes
PH30TTO U3 KOPHEBOI0 CENbAEPES C XENTbIM BUHOM U (OYHAYKOM

Risofto de crozefs a la noisefte ef topinambours,
truffe noire Melanosporum

Pu30TTO 13 NacTbl «<KPO3E» C QYHAYKOM U TOITUHAMOYPOM,
YEPHBIVI NEPUTOPCKIN TPIOGHESTb

Pappardelle Di Gragnano a la truffe noire Melanosporum
llannapgenne [in [ paHbsIHO ¢ YEPHLIM EPETOPCKUM TDIOGDENEM

Pappardelle Di Gragnano au homard
llannapgenne [n [ paHesHo ¢ 1006cTEPOM

SUPPLEMENTS
AONONHUTENbHbLIE NOPLXA

Supplément fruffe noire Melanosporum s gr
Aon. nopuyns YepHOro nepuropcKoro TPQENs

Option végétarienne ou végétalienne possible
Bo3MOXEH BereTapuaHcKmi ni BEraHCKni BapnaHT

18 €

18 €

18 €

18 €

30 €

18 €

18 €

18 €

35 €

32 €

68 €

68 €

95 €

35 €
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LES FROMAGES CbIP

Sélection de fromages de Bernard Mure-Ravaud
Meilleur Quvrier de France

AccoprumenT cbipoB beprapa Mrop-Paso

"Jly4Lunii paboTHK @parynn B 001acTu KyamHapum "

LES DESSERTS AECEPTHI

SIGNES CHRISTOPHE ADAM
3A NOANUCbI KPUCTODA ALIAMA

La fraise et la framboise

Millefeuille a la fraise et a la framboise, créme a la vanille
Kny6Hnka n maamHa

KnnyOHNYHO-ManHOBbBIVE MWTbGDEN, BAHW/IBHBIV KDEM

La pomme

Facon tarte fine, financier amande,

créme double, ftouche de caramel

Sonoko

ToHKoEe TecTo, MUHAANbHBIN KEKC «(ONHAHCHE>,
JIBOVIHas 1nopunsi CMETaHs! ¢ J00aBIEHNEM Kapamesn

Le chocolat

Ganache chocolat Tulakalum 75% cacao,

pate sucrée cacao, rocher glacé noiseffe

Llokonayg

lanHaw n3 wokonaga «Tynakanym 75% Kakao»,

C/IaK0e LLIOKONAAHOE TECTO, «KOMOYKN» MOPOXEHOIO C OPEXOBOV 1123y pblo

La myrtille

Biscuif facon cheesecake, créme citron yuzu,
compote de myrtilles, créme vanille

Yeprnka

buckBut 47151 YN3KeENIKa, SIMMOHHBIV KDEM C 1043,
YEPHUYHOE IMHOPE, BAHU/IbHBIV KDEM

Le café
Tiramisu des Neiges, café aux notes de cardamome et safran,

biscuit cuillére, creme mascarpone, saupoudré de chocolat vanille

Koghe
«CHEXHOE TUPaMUCy», KOge ¢ kapgamoMoM U LWAGPAHOM,
«AaMCKNE NaNbYuKn», KDEM U3 MACKAaPITOHE, LLIOKO/aAHas 00ChINKa

L'assiefte de fruits
@DpykTOBas Tapesika

25 €

22 €

22 €

22 €

22 €

22 €

28 €
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L'Esprit Barriére défend un modeéle de développement respectueux des Hommes,
de I'environnement et des économies locales.
Nofre engagement envers la responsabilité sociétale des entreprises se concrétise par des choix
tels que des fournisseurs locaux partageant nos convictions communes.

Voici quelques exemples concrefs de nos actions:
- Cafés et thés: nous privilégions le café équitable labellisé Max Havellaar
et les rthés Mariages Fréres certifiés biologiques, récoltés a la main.
- Supports papier: tous nos supports de vente sonf imprimés sur du papier provenant de foréts
gérées durablement, arborant les labels PEFC et FSC.
- Sucres emballés : nos sucres et sucrettes individuels sont présentés
dans des emballages biodégradables ef compostables.
- Poisson : notre chef a choisi 'omble chevalier, un poisson local d'eau douce,
favorisant ainsi les producteurs locaux ef les circuits courts.
- Viandes et condiments : nos fournisseurs de viande,
La Cave du Boucher, et de sauces, confitures et condiments,
La Maison Laurino, sont membres du "Collége Culinaire de France".
Ainsi, nous soutenons une démarche de qualité en opposition a l'industrialisation
ef a la standardisation de la production, de la restauration ef de l'alimentation.

La norme internationale de développement durable Green Globe couvre des domaines
allant du management du développement durable au soutien des filiéres locales,
en passant par la protection de I'environnement.
Ce programme repose sur 40 thématiques, déclinées en plus de 300 critéres.

Cette certification est obfrenue aprés évaluation des performances du développement durable
des enfreprises du secteur du voyage ef du tourisme ainsi que leurs chaines
d'approvisionnement. Une récompense qui fémoigne de la forte implication des Neiges
et de ses collaborateurs dans la protection et la préservation de I'environnement.




Scan me and get our menus
in pour language.

Prix nefs en euros TTC, service compris. (TVA selon la législafion en vigueur).

Les origines des viandes ef allergénes sonf disponibles sur demande.
Paiements accepfeés : especes, Visa, Mastercard er AMEX.

Llens! HeTTO B eBpo, BroYas HAC n croumocTs yeyr.
(HAC cooTBeTcTBYET [EHCTBYIOLEMY HAJIOIrOBOMY 3aKOHOAATE/bCTBY).
NHGbopmayms 0 nPONCXOXGEHNN MSCa M aNIEPTEHAax MPeaocTaBsaeTcs 1o 3arnpocy.
llpnHnmaercs onnara: HaanyHbimy, kapramm Visa, Mastercard n AMEX.

o

LES TABLES

BARRIERE
- 4*4 .
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