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La Carfe du Fouquetft's

elaboree en collaborafion avec Pierre Gagnaire

MeHro "®yxer'c"”
Cosgaro ripn y4actmu llbepa aHbepa

Le 8 novembre 1899, Louis Fouquet ouvre un resfaurant
au 99 avenue des Champs Elysées qui allaif devenir,
aux yeux du monde entier, le resfraurant de Paris.
Deés 1928, le Fouquet's devient le rendez-vous privilegié du monde du cinéma,
avec l'ouverfure de la premiére salle de projection sur les Champs Elysées.

Myrhique, prestigieux, accueillant ef chaleureux,
dans l'esprif des grandes brasseries parisiennes,
le Fouquer's s'adresse a fous ceux qui aimenf se refrouver a foure heure,
dans des lieux vivanfs, fréguenrés par le monde du cinéma, des arfs ef du specfacle,
ef golrer une cuisine francaise dans un décor ef une ambiance indémodables.

¢+*§¢

On November 8th 1899, Louis Fouquef opened a resfaurant on 99 avenue des Champs Elpsées
which was ro become, in the epes of the world, the Parisian restaurant.
As early as 1928, the Fouquet's became the favoured meeting place of people
from the film industry with rhe opening of the first screening room on the Champs Elpsées.

Legendary, prestigious, welcoming and warm,
in rhe spirif of famous Parisian brasseries, the Fouquer's appeals
fo all those who enjoy meefting ar any fime in bustling places,
visited by people from rhe film indusfry, arts and show business,
and who like o taste a French cuisine, designed in collaboration with Pierre Gagnaire,
in a timeless sefting and armosphere.

Alexandre Villedieu
Chef des Cuisines

AnekcaHgp Buibgbé naBHbii weg-nosap
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Amoureux des produits du terroir,
nos Chefs vous offrent une cuisine d'excellence.
Dans les cuisines du Palace des Neiges,
Julia Demichelis et son équipe ont fait le choix du local

en vous proposant de découvrir noramment :

La sélection de charcuteries de la Maison Rullier
Les diots de Savoie
Les pains de la boulangerie Braissand a Courchevel
L'omble chevalier et la Truite des lacs des Montagnes
Nos légumes de saison
Nos pommes ef poires de Savoie
La sélection de fromages et produits laitiers de Savoie
Le poulet jaune 100% végétal
L'agneau de lait de Sisteron
Le coquelet de la Maison Mairet
Notre miel de montagne

Coup de coeur & coup de fourchette assurés !
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LE MENU DEGUSTATION
AETYCTAUWOHHOE MEHHK)
150€

Veloufé vichyssoise, champignons au lard,
focaccia grillée a I'huile de noisefte, truffe noire Melanosporum
Buwumdickunii Kpem—cyn, rpnosi ¢ 6EKOHOM,
ghokayya, XapeHHasi Ha OPEXOBOM MAC/IE, YEPHbIV TPHOGE b

Risotto de crozefs a la noisefte ef topinambours,
truffe noire Melanosporum
Pu30TT0 13 NACTbI «KPO3E» C QYHAYKOM U TOITUHAMOYPOM,
YEPHBIV MEPUTOPCKUI TRIOGHESb

Brillaf savarin au miel ef truffe noire Melanosporum
Cbip «bpmvisi-CaBapeH» ¢ MELOM 1 YEPHBIM NEPUTOPCKUM TPHOGENEM

Ris de veau roti au Beaufort, poireaux crayons,
truffe noire Melanosporum, sauce périgourdine
Tens4ybs 300Has Xene3a ¢ Cbipom «60qop», yK—I10pey,
YEPHBIV TPIOQIENb, COYC «ITEPUTYPANH

La vanille et la truffe
Glace vanille, fruffe noire, granola, amaretto chaud
Barnnb n Tproghesns
BaHn/ibHoe MOPOXEHOE, YEPHbIV TPHOGHENb, rpaHoa, ropaymi AmMaperro

+++++
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CAVIARS UKPA
CASPARIAN KACIAPSH 50g 125g
Casparian Golden Impérial Réserve 175 € 410 €

Garnifure fraditionnelle, pommes paillasson
«30/1010i IMnepckmi pe3eps» KacnapsH
TDaaNUMOHHBIV [aPHAP, KAPTOQETIbHBIE BPAHNKN

A PARTAGERANAKOMMOAHWN

Fondue Savoyarde, pain croustillant

cecina de boeuf et pommes de terre nouvelles
DOHAIO «I10-CaBOVICKN» C XPYCTALNM X1€00M
BSI/IEHOE FOBSIXbE MSCO C MOJIOGbIM KapToghenem
Cuisses de grenouille en persillade
JIgrywa4qsy 1anku ¢ neTpyLIKon

Cecina de boeuf tranchée a la Berkel
HapesaHHoe BS/IEHOE roBIXbe MACo

Burrata a la fruffe noire Melanosporum,
noisettes, figues fraiches, focaccia grillée
byppara c yepHsIM TPIOGhEIEM,

QOYHAYK, CBEXUIT UHXUP, XaPEHAasa Ha rpue (hoKay4a

POUR COMMENCER 3AKYCKHU

Coeur de saumon fumé de la Maison Pétrossian,
clémentine, créme fraiche, concombre libanais
KonyeHsii 1ocock Toproeoro 4oma «l1etpocsH»,
MaHJapuH, CMETaHa, JIMBAHCKWI orypey

Escargots de Bourgogne en persillade,
noisettes, beurre de curry Thai vert

BypryHackune yamTku ¢ NeTpyLIKOA N YeCHOKOM,

QYHAYK, CIMBOYHOE MACJIO C 36/IEHBIM TAVICKUM Kappu
Salade César au homard ef agrumes

Canar «llesapb» ¢ 7106CTEPOM 1 UUTPYCOBBIMU

Salade César a la volaille

Canar «L{esapb» ¢ MSCOM MTULbI

Soupe a l'oignon Champs-Elysées

JIYKOBbI Yy «ENNCeVickne noss»

Sucrine comme un facos, avocat, radis,
sésame au wasabi

JlncTbs 3e/1eHoro canara, aBoKajo, Peaunc,

KYHXYT ¢ Bacaom

250g
805 €

39 €

40 €
42 €

60 €

55 €

28 €

85 €
42 €
25 €

30 €
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LA MER MOPENPOAYKTbI

Sole grillée a la Fouquet's ou meuniére, 105 €
épinards, mousseline de pommes de terre

Mopckon a3bik, XapeHHbIv a /19 «DYKeT'c» uin B MyKe,

LUMNHAT, BO3AYLLIHOE KapTOQENbHOE ITiope

Supplément dans le cadre de la demi-pension 25€

Homard bleu grillé, risofto de céleri au vin jaune, 95 €
poivrons piquillos, créme de crustacés au gingembre

Tony6oii omap Ha rpune, pu3oTTo U3 Ce/bAEPes ¢ Xe/TbiM BUHOM,

NEPLbI ITUKNIIBO, COYC U3 PAKOOOPAa3HBIX C UMONPEM

Supplément dans le cadre de la demi-pension 15€

JononunrensHas nnara B pamkax rnosynaHcmona — 15 €

LA TERRE MACO

Tarftare de boeuf du Fouquet's, pommes frifes, 40 €
jeunes pousses

Taprap n3 rossgnHbl ¢ KapToghenem gpu,

36/IEHBIN Canar u3 MoJsogblX MoOeros

"Smash" burger, cheddar, oignons caramélisés, 52 €
jeunes pousses, pommes frites

«Cm3LL» BYprep, Y6AAEp, Kapamesn3npOBaHHbIN JTYK,

3€/1EHbIN CaNarT n3 Moiogblx Mo6EroB, KapTogens gpu

Ris de veau roti au Beaufort, poireaux crayons, 85 €
risotto de crozefts, sauce périgourdine

Tensybs 300Has Xenesa ¢ cbipom «00¢hop», IyK—Ioped,

DPU30TTO U3 11ACTbI «<KPO3€E», COYC «MEPUTYDANH»

Supréme de volaille "pattes bleues”, charaignes confites, 55 €
écrevisses, jus de viande comme une Béarnaise

Cronpem n3 nruypl «bpecc—I anibCKon» nopossl, ri1asnpoBarble KallTaHbl,

Paku, rycrosi MsicCHov coyc

Supp. dans le cadre de la demi-pension 60€ pour 2 pers
Jonnara B pamkax nosynaHcnona 60 € Ha Bonx

SUPPLEMENTS
AONONHUTENbHbLIE NOPLXN

Supplément truffe noire Melanosporum s gr 35€
Jon. nopuynsi Y4epHOro NEPUropcKoro Tprogens
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SUR LE COTE ' APHWPHI

Epinards sautés, amandes 18 €
XapeHsii wnnKar, MuHganb

Fricassée de légumes 18 €
OBotyHoe ghpnkace

Pommes frifes 18 €
Kaproghens-ghpn

Pommes frifes a la truffe noire Melanosporum, 30 €
Parmesan

Kaproghens qhpu ¢ YepHbIM MEPUTOPCKUM TPHOGIENEM,

Jeunes pousses, vinaigrette aux herbes 18 €
Canar u3 mosogbix MoOeros, canarHas 3anpaBka c 36/1eHbI0

Purée de pommes de ferre a la truffe noire Melanosporum, 35 €
jus de viande
KaproghenibHoe rope ¢ YePHbIM MEPUrOPCKUM TPHOGENEM

Purée de pommes de ferre 18 €
KaproghenbHoe nirope
Riz pilaf aux arébmates 18 €

Puc, TyweHHsIVi co crneunamm

LES CEREALESX/0MbA AN 3ABTPAKOB

Risoffo de crozets a la noisette ef topinambours, 68 €
truffe noire Melanosporum

Pu30TTO0 U3 Nactel «kpo3e» ¢ QyHAYKOM U TOMUHAMOYPOM,

YEPHbIV NEPUTOPCKIN TPIOGYESTb

Risofto de céleri-rave au vin jaune et noiseftes 32 €
PH30TTO N3 KOPHEBOI0 CENbAEPES C XENTbIM BUHOM U (OYHAYKOM

Pappardelle Di Gragnano a la fruffe noire Melanosporum 68 €
lannapgenne [n I paHbsIHO € YEPHBIM IIEPErOPCKUM TRIOGHENEM

Supplément dans le cadre de la demi-pension 45€

Jonnara B pamkax rnosynaHcnora 45 €

Option végétarienne ou végétalienne possible
Bo3MOXEH BereTapuaHcKmi ni BEraHCKni BapnaHT
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LES FROMAGES CbIP

Sélection de fromages de Bernard Mure-Ravaud
Meilleur Quvrier de France

AccoprumenT cbipoB bepHapa Mrop-Paso

"Jly4Lunii paboTHnk @parHynn B 001acTi KyamHapmm "

LES DESSERTS ECEPTbI

SIGNES CHRISTOPHE ADAM
3A NOANNCLI0 KPUCTODA AIAMA

L'assiette de fruits
@QpyKkToBas rapeska

La pomme

Facon rarte fine, financier amande,

créme double, touche de caramel

Sonoko

ToHKOE TecTo, MUHAANIbHBIN KEKC «(OMHAHCHE>,
/JIBOVIHas 1opLUns CMETaHbl ¢ J00aB/IEHNEM Kapamen

Le chocolat

Ganache chocolat Tulakalum 75% cacao,

pate sucrée cacao, rocher glacé noiseffe

Llokonag

laHaiy n3 wokonaga «Tynakanym 75% Kakaos,

C/Ia[KO0€ LIOKONIAAHOE TECTO, «KOMOYKH» MOPOXEHOI0 C OPEXOBOV I71a3YPbt0

La myrtille

Biscuif facon cheesecake, créme citron yuzu,
compote de myrtilles, créme vanille

Yeprnka

buckBut 47151 YN3KeENIKa, SIMMOHHBIV KDEM C 1043,
YEPHUYHOE TTHOPE, BAHUIIbHBINA KPEM

Le café

Tiramisu des Neiges, café aux nofes de cardamome et safran,
biscuit cuillére, créme mascarpone, saupoudré de chocolaf vanille
Koghe

«CHEXHOE Trpamuncy», Koghe ¢ Kapaamomom 1 LagmpaHom,

«AAMCKNE NaSIbYUKN», KDEM U3 MACKAPIIOHE, LIOKONAAHASA 00CHINKA

25 €

28 €

22 €

22 €

22 €

22 €
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L'Esprit Barriére défend un modeéle de développement respectueux des Hommes,
de I'environnement et des économies locales.
Nofre engagement envers la responsabilité sociétale des entreprises se concrétise par des choix
tels que des fournisseurs locaux partageant nos convictions communes.

Voici quelques exemples concrefs de nos actions:
- Cafés et thés: nous privilégions le café équitable labellisé Max Havellaar
et les rthés Mariages Fréres certifiés biologiques, récoltés a la main.
- Supports papier: tous nos supports de vente sonf imprimés sur du papier provenant de foréts
gérées durablement, arborant les labels PEFC et FSC.
- Sucres emballés : nos sucres et sucrettes individuels sont présentés
dans des emballages biodégradables ef compostables.
- Poisson : notre chef a choisi 'omble chevalier, un poisson local d'eau douce,
favorisant ainsi les producteurs locaux ef les circuits courts.
- Viandes et condiments : nos fournisseurs de viande,
La Cave du Boucher, et de sauces, confitures et condiments,
La Maison Laurino, sont membres du "Collége Culinaire de France".
Ainsi, nous soutenons une démarche de qualité en opposition a l'industrialisation
ef a la standardisation de la production, de la restauration ef de l'alimentation.

La norme internationale de développement durable Green Globe couvre des domaines
allant du management du développement durable au soutien des filiéres locales,
en passant par la protection de I'environnement.
Ce programme repose sur 40 thématiques, déclinées en plus de 300 critéres.

Cette certification est obfrenue aprés évaluation des performances du développement durable
des enfreprises du secteur du voyage ef du tourisme ainsi que leurs chaines
d'approvisionnement. Une récompense qui fémoigne de la forte implication des Neiges
et de ses collaborateurs dans la protection et la préservation de I'environnement.
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Scannez-moi ef accedez
aux informations allergénes,
ef a nofre carfe dans vofre langue.

Scan me and gef
allergen information and our menus
in pour language !

Prix nefs en euros TTC, service compris. (TVA selon la législafion en vigueur).

Les origines des viandes ef allergenes sonf disponibles sur demande.
Paiemenfs accepfes : especes, Visa, Mastercard ef AMEX.

Llenbl HeTTO B €Bpo, BroYas HAC n croumocTs yeiyr.
(HAC cooTBeTcTByeT AEHCTBYIOLEMY HA/TOrOBOMY 3aKOHOAATENbCTBY).
NHgbopmayns o nponcxXoxgeRnn Msaca u annepreHax npesocTasseTcs o 3anpocy.
llpnHnmaercs onnara: HannyHbIMu, kaptamm Visa, Mastercard n AMEX.
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