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Dimanche 30 Juin 2024

3AKYCKW

KpacHbI TyHeL, cpegHen roTOBHOCTU B KYH)XXYTHOW KOpPO4Ke,

bouillon de Dashi au Yuzu

Foie gras de canard du Sud-Ouest poélé, lentilles vertes du Puy braisées
Tomate Kumato farcie de chair de crabe et son coulis

Demi Homard Bleu a la plancha, petite salade , rémoulade de légume

Carpaccio de Saint-Jacques au caviar osciétre croquant de léegumes

PbIBA (PASHOOBPA3HBLIE COPTA
Pblbbl B SABUCUMOCTU OT MO

Emincé de lotte a la créme de Tandoori et champignons
Filet de Bar de ligne, risotto aux herbes

Coquilles Saint-Jacques , risotto aux champignons

Belle sole meuniére tradition

Homard Bleu réti entier flambé au cognac, risotto au parmesan reggiano

BUOLUITEKC
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mMenu de la Saint=Valentin 120€

KpacHbIn TyHeLl cpeiHeN TOTOBHOCTU B KYHXXYTHOM

KOPO4Ke,
bouillon de Dashi au Yuzu

ou

Carpaccio de Saint-Jacques au caviar osciétre
croquant de légumes

nian

Foie gras de Canard du Sud-Ouest cuit au torchon,
canat n3 4ye4deBunubl

£ xon
nnn

Demi Homard Bleu réti, risotto, sauce crustacé
ou

Noisettes d'agneau aux petits Iégumes de saison

* % %
Millefeuille " Napoléon” parfumé au rhum et a la vanille
nam

Surprise de Noél au chocolat

* % %

Kodhe apabuka

ol

Hawwn komno3nuum (bntona
COCTaBJ/IeHHble HaMW)
Plateau du DOME 175
1 Tourteau, 8 Gambas Bio, 6 Gillardeau N°2,
6 BelonsN°®1, 6 Tsarskaya N°2,
Bulots, crevettes grises.
Le Marine 95
1/2 Tourteau, 4 Gambas Bio, 3Gillardeau N°2, 3 Tsarskaya
N°2, 3 Belon N1,
Bulots, crevettes grises.
Plateau découverte 48
Huftres de nos régions
2 Belon n°1, 2 Fines de Claire N°2
2 Tsarskaya n°2, 2 Spéciales Ostra régal N°1
Monntockn n PakoobpasHblie
Belle praire Atlantique (les 6) 28,2
Péche a pied
Tourteau 25
Araignée 19,5
Portion de bulots 16
AccopTun n3 gapoB Mopsa OT
YCTPUYHUKA
la Super Spéciale Ostra régal N°1 7
Famille Boutrais (la piece)
L'Etoile de Carnac N°3 (les6) 33
Huitre spéciale d'exception
MraHTCKaga ycTpuua
Papillon Spéciale N°5 (les 6) 24
Gillardeau
Spéciale N°3 (les 6) 33
Gillardeau
Spéciale N°2 (les 6) 36
Gillardeau
Fine de claire verte N°3 (les6) 24
Breuil Pascal
Fine de claire verte N°2 (les6) 27,3
Fonteneau
Nnockasa ycTpuua

28,8
JKOJIOrNYECKM YNUCTbIE NJIOCKME YCTPULbI "KaHKab" n°l (6 WT.)
Parcs Saint- Kerber
Plates de Cancale n°000 (les 6) 45
Parc Saint-Kerber
bokan BUHa
Benble 14cl
Palette 2019 15,5
Chéateau Simone
Chablis ler cru "La Forest” 2015 25
V. Dauvissat
VouvraE?l 2022 Sec 12
Frédéric Bourillon
Macon-Verzé 2017 13
Dom. Thibert
KpacHble 14cl
Fleurie 2018 9
Clos De La Roilette
Alsace D'Ottrott tradition 2021 "
Jean-Charles & Stéphane Vonville
H-B Haut-Bailly 2020 15
Pessac Léognan
Chateau Brown 2016 19
Pessac Léognan
Po3oBblie 14cl
Minuty "Prestige” 2023 12

o

28

39
40
41
45

38
44
43
68
180

=3

Scan me and get
allergen information and our menus
in your language !

Tous nos poissons sont sauvages “Coétes Frangaises” excepté les (*)
Bce 6511003 rOTOBATCA B HaweM pectopaHe. — L1
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OECEPT

CnoéHbin TopT "HanoneoH" Co BKYyCOM poMa 1 BaHUN 17
Rafraichis de fruits exotiques et son sorbet 17
Tarte au chocolat tiéde, caramel et Passion 19

MOPOXEHOE: CJIMBOYHOE NJIN
OPYKTOBOE

Mopo>xeHHoe n CopbeTbl bepTuUboH (2 Wapunka) 15
OypboHCKasa BaHWb, TEMHbIN LLOKOJaZ, MOKKO, COJIEHas KapaMesb, PUCTaLLKWU,
MapaKymnsa, MaJIMHa, MaHro, KOKoC, YepHasa cCMopoaunHa, anMm, 3eneHoe s610Ko,

CopbeT accopTu 16
Sorbet cacao extra-bitter 16
dynasnTa, pUCTallkoBoe MOPOXXEHOe N aMapeTTo 18
PpyKTOBOE MOPOXKEHOE CO BKYCOM 3esieHoro s16710Kka, KabBaaoc 18
MOoNKOBHUK ((PpYKTOBOE MOPOXXEHOE CO BKYCOM JlaiMa U BOAKa) 18
Mopo)xeHoe CO BKYCOM r1a3npoBaHHbIX KalLTaHOB 16
Mopo)xeHoe CO BKYCOM r1a3npoOBaHHbIX KalLTAaHOB, KOHbSK a s 19,5

IpuK PoTwinnbg

Kode apabuka 4
Yaii 5,5
TpaBaAHOW Yan 6
3eneHbln 4Yan 6,1 h
oA oA e
LE BISTROT DU DOME LA BOULANGERIE DU DOME LA POISSONNERIE DU DOME
1, rue Delambre - 75014 Paris 5, rue Delambre - 75014 Paris 4, rue Delambre - 75014 Paris
0143353200 0143354154 0143352395
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