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Plateau du DOME

1 Tourteau, 8 Gambas Bio, 6 Gillardeau N2,

6 Belons 1, 6 Perles de I'lmpératrice N2,
4 Praires , Bulots, crevettes grises.

Le Marine

165

90

1/2 Tourteau, 4 Gambas Bio, 3Gillardeau N2, 3 Perles de

I''Tmpératrice N2, 3 Belon N1,
Bulots, crevettes grises.

Plateau découverte
Huftres de nos régions
2 Belon n°1, 2 spéciales Etoile de Carnac n°3

2 Perles de I'lmpératrice n°2, 2 Fine de claire n°2

Monntocku n PakoobpasHble

Belle praire Atlantique (les 6)
Péche a pied

Tourteau
Araignée
Portion de bulots

AccopTyi U3 apoB Mops OT
YCTPUYHUKA

la Super Spéciale Ostra régal N°1
Famille Boutrais (la piece)

L'Etoile de Carnac N°3 (les6)

Huitre spéciale d'exception

lvraHTcKas yctpuua
Papillon Spéciale N°5 (les 6)

Gillardeau

Spéciale N°3 (les 6)

Gillardeau

Spéciale N°2 (les 6)

Gillardeau

Fine de claire N°3 (les6)

Maison Guintini

Fine de claire N°2 (les6)

Maison Guintini

lnockasa yctpuua
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25,2
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33

24
29,7
33
24
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28,8

3AKYCKU

KpacHbin TyHeL, cpefiHeil rOTOBHOCTU B KYHXXYTHON KOPOUKeE, bouillon de
Dashi au Yuzu

YTuHas neyeb (ya-rpa B KYXOHHOM MOMOTEHLIE, AiiBoBoe miope

Chair de Tourteau, tartare d'avocat
Demi Homard Bleu a la plancha, petite salade , rémoulade de léegume

Carpaccio de Saint-Jacques au caviar osciétre

PblbA (PASHOOBPA3HBIE COPTA Pbibbl B
3ABUCUMOCTH OT M0

Emincé de lotte a la créme de Tandoori et champignons

Filet de Bar de ligne réti, a la créme de champignon des bois

Filet de Daurade Royale de ligne, haricots verts sauce vierge
Coquilles Saint-Jacques , créme de champignons des bois épinard
Belle Sole Meuniére tradition

Homard Bleu réti entier flambé au cognac

BUDLUTEKC

Noisettes d'agneau "EL XAI" persillade, fricassée de légumes de saison

ZBA
mMenu de 1a Saint = vValentin 9S8€

KpaCHbII7I TYHEL, cpep,He|7| rOTOBHOCTU B KyH)KyTHOI7I KOpPO4Ke,
bouillon de Dashi au Yuzu

JKONOrMYeCKN YncTble NN0CKMe ycTpuubl "KaHkanb" n°1 (6 wr.)

Parcs Saint- Kerber

Plates de Cancales n°000 (les 6)

Parc Saint-Kerber

bokan BuHa

benble
Palette 2019
Chéateau Simone

Chablis 1er cru "la forest” 2014

v.Dauvissat

Vouvraz sec "le Mont" 2017
Domaine HUET

Macon Village Emgreinte

Paul-André Brosselette & fils

KpacHble

Fleurie 2018
Clos De La Roilette

Alsace D'Ottrott tradition 2017
Jean-Charles & Stéphane Vonville

H-B Haut-Bailly 2019

Pessac Léognan

Chateau Brown 2017

Pessac Léognan

Po3oBble
Minuty "Prestige” 2021
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Carpaccio de Saint-Jacques au caviar osciétre
nnn

Foie gras de Canard du Sud-Ouest au torchon,
CNMBOYHbIN COYC C 1043y

* %k X

Filet de Bar de ligne réti,

a la creme de champignon des bois

nn

Demi Homard Bleu réti, risotto aux truffes
sauce crustacée

ou

Noisettes d'agneau aux petits léegumes de saison

* % x

Millefeuille * Napoléon” parfumé au rhum et a la vanille
unu

Délice chocolat blanc aux framboises

* %k X
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Kodpe, apaBumnckui
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35
42
41
38

38
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68
82

39
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Scan me and get
allergen information and our menus
in your language !

Tous nos poissons sont sauvages “Coétes Frangaises” excepté les (*)
Bce Gniopa roToBATCA B HalleM pecTopaxe.
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NECEPT

Cnoéubiit TopT "HanoneoH" co BKYCOM poma 1 BaHUIM 17
Rafraichi de fruits frais exotique sorbet coco 17
Tarte au chocolat tiede, caramel et passion 17
MOPOXEHOE: CJIMBOYHOE WIN ®PYKTOBOE

MopoxeHHoe 1 Cop6eTbl bepTUnboH (2 Wwapuka) 15
0OypOoHCKas BaHWb, TEMHbII LLOKONAL, MOKKO, CONéHasl Kapamenb, (hMCTaLLIKK,

mapakyis, manuHa, MaHro, KOKoc, YepHasi CMOpPoAuHa, naiim, 3eneHoe s6110Ko,

CopbeT accopTtu 16
Sorbet Cacao extra-bitter 16
dypasuTa, hucTallkoBoe MOPOXXEHOE N amapeTTo 18
®pyKTOBOE MOPOXKEHOE CO BKYCOM 3€1EHOr0 10/10Ka, KanbBajoc 18
NonkoBHUK ((hPyKTOBOE MOPOXXEHOE CO BKYCOM flaiiMa 1 BOAKaA) 18
Mopo)XeHoe CO BKYCOM rf1aspoBaHHbIX KalTaHOB 16
Mopo»eHoe Co BKYCOM rf1aspOBaHHbIX KALWTAHOB, KOHbSIK a nst 3puk PoTiwmnbg, 19,5
Kode, apaB|7|CKvu7| 4
Yai 5,5
TpaBsHOM Yan 6
3eseHblil yan 6,1
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LF BISTROT DU DOME LA BOULANCERIE DU DOME LA POISSONNERIE DU DOME

1, rue Delambre - 75014 Paris 5, rue Delambre - 75014 Paris
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4, rue Delambre - 75014 Paris
0143353200 0143354154 0143352395



