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A la carte aujourd'hui...

= lp.
BuHO (Tekyliee npennoxeHune) 3AKyCKV|
Verre de Sauternes (8 cl) 19 .
Chateau Rieussec 2021 Ter Grand Cru Classé Cyn 13 MOPCKOM pPbIBbl, CyXapuUKM C Y€CHOKOM, rouille maison 19
Escabéche de poulpe & champignons a l'orientale 28
Hawu komnosuuun (6oaa COCTaBﬂeHI-t_I;éeplélédYWIbe thon albacore roquette & parmesan 32
ﬁ'?teau découverte 55 Foie gras de canard du Sud-ouest mi-cuit coing confit 35
uitres de nos regions . .
2 spéciales Gillardeau N° 5, 2 Fines de Claire N°2, 2 Tomate Kumato farcie de chair de crabe, tartare d'avocat 36
Tsarskaya N°2, 2 huitres spéciales I'Etoile N°3 . . .. .
. Carpaccio de Saint-Jacques vinaigrette truffée 39
Plateau de crustacés 85 . .
demie langouste, 7 crevettes Madagascar, un tourteau Salade de homard bleu, navets kabu marinés a la coriandre 67
Le Marine 95
1/2 Tourteau, 4 crevettes roses de Madagascar, 3 Fines
de claire N°3, 3 spéciales Tsarskaya N°2, 3 Spéciales
Gillardeau N°2, Bulots, crevettes grises. SUGGESTIDNS DU JOUD
Plateau du Déme 175 : : 2
1Tourteau, 8 crevettes roses de Madagascar , 6 spéciales Filets de merlan de Ilgne panes, sauce tartare 21
Gillardeau N°5 |
Fi laire N°2 sciales Tsarsk °2 . . - . .
Eulg”tisffefeft';i grisés speciales Tsarskaya N'2, Bouillabaisse Marseillaise traditionnelle (prix par pers) 80
Le Haute Mer 195 minimum 2 personnes
1 Langouste 1 tourteau, 6 crevettes roses de Madagascar, Homard bleu réti entier risotto aux herbes 130
3 spéciales Gillardeau n°® 5, 3 Spéciales Tsarkaya N°2, 3
spéciales Gillardeau N°2, 3 Fines de claire N°3, bulots.
Dessert du moment :
Monntockn n PakoobpasHble Tarte fine aux pommes Golden, glace vanille Berthillon, 19
Portion de bulots 17 (a réserver a la commande) 35 minutes de cuisson
Crevettes roses de Madagascar 28
Label rouge (7 pieces)
Tourteau 29 PblIBA (PASHOOBPA3HbIE COPTA
Praire péche a pied (les 6) 28,2
Famile Boutsas. - ! Pblbbl B SABUCMOCTW OT T10
BBSile‘Iceess Langoustines d'Atlantique 32 Filet de bar réti, beurre blanc, haricots verts au sésame 38
Demie Langouste mayonnaise 37 Noix de Saint-Jacques en persillade, risotto aux champignons 42
Emincé de lotte tandoori, épinards frais 49
AccopTu n3 gapos Mops OT ycTpunyHmnkdagliatelles au homard bleu, sauce crustacés 68
L'Etoile de Carnac N°3 (les6) 33 Belle sole meuniére tradition, mousseline de pomme de terre 78
Huitre spéciale d'exception
La PSIate de Cancale TTG 8 o o
Parc Saint-Kerber
CTEVK U3 TOBAXbEW BbIPE3KW
YcTpuubl paHUy3CKUX PermoHoB Cote de veau poélée a la creme de champignons 58
Fine de Claire N°3 (les 6) 24 Pommes de terre rissolées
Fine de Claire N°2 (les 6) 28,5 Filet de boeuf Charolais poélé, sauce Béarnaise 62
'Fl)'sargskayé:\ ';loz (les 6) 33 Pommes grenaille & haricots verts
arc Saint-Kerber
Spéciale Gillardeau N°5 (les 6) 24 %
Spéciale Gillardeau N°2 (les 6 36 " "
P (les &) MeHto "IpHecT
3akycka & 6nogo U bnogo & agecept 30 € 1 3akycka & 6n000 &
bokan BMHa 14 necept 56 €
Cotes du Rhone blanc 2025 " .
maison E. Guigal Cyn 13 MOPCKO pbibbl, CyXapuKun C YHECHOKOM,
Cassis 2024 12 rouille maison
Clos sainte Magdeleine ou
Pouilly-Fumé 2025 14 Tataki de thon albacore au Ponzu
?—; Dom. S.' Dagueneau & Filles nnn
S 21 Filets de merlan de ligne panés,
ta  Chablis ler Cru Fourchaume 2024 sauce tartare
Domaine de Chantemerle * ok x
Filet de bar réti, beurre blanc,
Céte du Rhéne rouge 2024 10 haricots verts au sésame
Maison Guigal nmin
Menetou-Salon 2025 12 Téte de veau, sauce moutarde a I'ancienne
@  Dom.de Chatenoy, Clément KapTodenbHbI MyCc/InH (Ntope ¢ AobaBNeHNEM CIMBOYHOMO Macsia N B3OUTbIX
3 Lacroix de Carbonnieux 2021 13 C/IMBOK)
I Famille Perrin nin
© Alsace D'Ottrott tradition 2024 13 Filet de sandre meuniére, beurre blanc,
(Kl Jean-Charles & Stéphane Vonville Fondue de poireaux
H-B Haut-Bailly 2022 15 * Kok
Pessac Léognan Délice chocolat fagcon forét-noire
?—; Poire pochée au romarin,
o Chateau Calissanne 2023 9 . sablé aux noisettes
Q  Coteaux d'Aix-en-Provence AOP Rafraichi de fruits frais exotiques, glace coco
S Minuty "Prestige” 2025 12 Glace Berthillon (2 parfums au choix)
E &

i Scan me and get
allergen information and our menus

 in your language ! Supplément garniture 5€

Tous nos poissons sont sauvages “Coétes Frangaises” excepté les (*) A
Prix nets en euros, service compBs&GidNia roTOBATCA B HalweM pectopaHe. L1
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C CblPOM

CeH-MapceneH, la mére Richard 15
OECEPT
Rafraichi de fruits frais exotiques, glace coco 17
CnoéHbin TopT "HanoneoH" Co BKyCOM poMa 1 BaHUN 17
Tartelette aux pignons de pin praliné citron 18
Poires pochée au romarin sablé aux noisettes 18
Ganache chocolat Manjari aux framboises 18
ToHKNIM 967104HBIN NNPOT C BaHWJIbHbIM MOPOXXEHbIM «bepTUNOoH» 19
(a réserver a la commande, 35 minutes de cuisson)
MOPOXEHOE: CJINBOYHOE U PP %

®PYKTOBOE geethillon
CopbeT accopTu 16
Sorbet cacao extra-bitter 16
La créole, glace rhum raisin amandes grillées 16
dyn3nTa, PUCTaLIKOBOE MOPOXKEHOe N aMapeTTo 18
MoNKOBHUK (PPYKTOBOE MOPOXKEHOE CO BKYCOM JlalMa 1 BoAKa) 18
CDDYKTOBOG MOpPO>XeHO€e CO BKYCOM 3€eJ1eHOIo FI6J'IOKa, KaJibBagocC 18 ~
la Chartreux Sorbet cacao , Chartreuse d'Elixir Liqueur d'Elixir 1605 19,5 OE\
Mopo>xeHHoe 1 CopbeTbl BepTUbOH (2 LapuKa) 15 2 %
Co BKYCOM : 6ypOOHCKO BaHW/IM, TEMHOTO LLIOKOJ1afa, MOKKO, COJIEHON KapaMmeny, £
UcTallek, MapaKyiiv, MaJiMHbl, MaHr 0, KOKOCa, YEpHOIN CMOPOAUHBI, laliMa, 3e1EHOr0 o
s6.10Ka, rpenndpyTa g ¢
Mopo>xeHoe CO BKYCOM rJla3npoBaHHbIX KallTaHOB 16 Z
3esieHbIn Yan 6,1 § -
TpaBsiHON Yalit 6 5 &
Yam 5,5 B
Kode apabuka 4
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LE BISTROT DU DOME LA BOULANGERIE DU DOME
1, rue Delambre - 75014 Paris 5, rue Delambre - 75014 Paris
0143353200 0143354154
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LA DOISSONNERIFE DU DOME

4, rue Delambre - 75014 Paris
0143352395
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