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Formule Enfant 11,9
Haché de beeuf ou Jambon blanc, frites
et
Crépe au sucre ou
Boule de glace
(vanille ou chocolat ou fraise)

FROMAGES

Cheévre ou Camembert 7,9
Comté 8,5
Bleu d'Auvergne 8,5
Assortiment 3 fromages 10,3
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GLACES
Glace ou Sorbet 3 boules 8,9
Vanille, Chocolat, Café, Caramel,
Fraise, Framboise, Pistache,
Citron vert, Mangue, Passion
Chocolat ou Café Liégeois 9,9
Caramel Liégeois 9,9
Dame Blanche 9,9
Coupe exotique 9,9

Colonel 9,9
Sorbet citron, Vodka
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POUR COMMENCER

Terrine de foie gras, toasts Chutney raisin, pomme, poire 16,9
Assiette de Saumon Fumé, Toasts Compotée d'oignons 12,9
Escargots de Bourgogne x6 10,9
Escargots de Bourgogne x12 13,9
Soupe a l'oignons gratinée 9,9
(Euf mayonnaise traditionnel 7,3
Carpaccio de courgettes Roquette, champignons, poivrade d'artichauts confits 9,9
Entrée du jour

BELLES SALADES

Caesar Romaine, poulet pané, tomates, Parmesan, crofitons, oignons rouges, sauce Caesar, ceuf 16,1
Chevre Chaud Salade, tomates, chévres chauds sur toast, oignons rouges, poitrine fumé, miel 16,1
Estival Salade, poivrade d'artichauts, tomates confites, Burrata, jambon de pays, concombres 16,1

Nigoise Salade, tomates, haricots verts, olives, ceuf dur, anchois, thon frais 18,8

Campagnarde Salade, tomates, foie gras, toast, gésiers, h.verts, pommes sautées, oeufs 19,9

LES INCONTOURNABLES

Entrecdte de Beeuf "env. 300 g" Sauce au Poivre, frites, salade 24,9
Ravioles aux Truffes Sauce champignons, Roquette et copeaux de Parmesan 19,4
Steak de thon mi-cuit a la plancha Sauce soja épicée, fricassés de champignons et Iégumes 19,4
Tartare de Boeuf préparé Frites maison, salade 17,9
Supréme de Poulet roti Créme de champignons, riz Basmati 17,9
Italien Burger Beeuf haché, mayonnaise au pesto, tomates, oignons rouges, Mozza, salades, frites 17,9
Burger Végétarien Ricotta Salade, galette de pommes de terre et [égumes, graines de courges, oignons, frites 17,9
Fish and Chips sauce a ma facon Mayo a I'h. pépins de raisins, cerfeuil, ciboulette, cApres, cornichons 17,9
Plat du jour

PATISSERIES MAISON

Tarte aux pommes tiede Glace vanille 7,6
Tarte Tatin chaude Créme fraiche 8,9
Moelleux au chocolat Creme fouettée 7,6
Creéme briilée 7,6
Café ou Thé Gourmand 9,9
Dessert du jour

CREPES MAISON

Sucre 5,5
Chocolat ou Nutella ou Caramel ou Confiture ou Miel 6,1
Nutella banane ou Chocolat maison banane 6,9
Gourmande Glace vanille, chocolat chaud maison, creme fouettée maison 8,9
Flambée au Calvados ou au Grand-Marnier 8,9

% Les plats « faits maison » sont élaborés sur place 2 partir de produits crus.
Prix nets en euros, taxes et service compris.
S— ’ 7
l’f-/".",}fl j = La maison n’accepte pas les cheques. Carte bleue a partir de 15€. — «&
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APERITIFS

RICARD 2cL 5.6
SUZE, PORTO, MUSCAT, CAMPARI 5L 5.6
MARTINI ROSSO, BIANCO 5L 5.6
KIR AU SAUVIGNON 14cL 5.8
KIR BRETON AU CIDRE 14cL 5.8
AMERICANO MAISON 9cL 99
KIR ROYAL AU CHAMPAGNE AOC 12cL 9.9
WHISKIES

J8B 4L 9,5
JACK DANIEL'S 4CL 105
CHIVAS, MONKEY SHOULDER 4CL 109
NIKKA, TALISKER 109
COCKTAILS

AVEC ALCOOL

TEQUILA SUNRISE 98
TEQUILA, JUS D'ORANGE, GRENADINE

PINACOLADA 9.8
RHUM BLANC. CREME DE COCO, JUS D'ANANAS

MOJITO 9.8

RHUM BLANC, CITRON VERT, EAU GAZEUSE,

SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAICHE

MOJITO LOVE 9.8
RHUM, MENTHE FRAICHE, CASSONADE, CITRON VERT, COULIS DE F.R,
CREME DE FRAMBOISE

MOJITO ROYAL 12,5
RHUM BLANC, CITRON VERT, CHAMPAGNE,

SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAICHE

SEX ON THE BEACH 9.8
VODKA, CREME DE PECHE, JUS D'ANANAS. JUS DE CRAMBERRY

SPRITZ 9.8
APEROL, PROSECCO. TRANCHE D'ORANGE, PERRIER

CAIPIRINHA 9.8
CACHACA, CITRON VERT, CASSONADE

FLOWER PIMP 9,8

GIN, LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU, JUS DE CITRON, SUCRE DE CANNE,
EAU GAZEUSE

IRISH COFFEE o , 9.8
WHISKY. SUCRE DE CANNE, CAFE, CREME FOUETTEE

SANS ALCOOL

VIRGIN COLADA 7.8
CREME COCO. JUS D'ANANAS

MULTIFRUITS 7.8
JUS 'ORANGE, POMME CRAMBERRIE, GRENADINE

AQUALEMON 7.8

EAU GAZEUSE, CITRON VERT,

SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAICHE

LE MARLOU 78
CITRON VERT, JUS D'ANANAS, JUS DE PASSION, SIROP DE GRENANDINE
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DIGESTIFS

GRAND MARNIER, AMARETTO  4CL 9.9
MARIE BRIZARD 4CL 9,9
CALVADOS, COGNAC, BAS ARMAGNAC  4cL 10,9
VIEILLE PRUNE, POIRE  4CL 9,9
VIEUX RHUM DIPLOMATICO 10,9
GIN TANQUERAY TEN 10,9
VODKA BELEVEDERE 10,9
VIEUX RHUM ZACAPA 23 ANS D'AGE 139
MALIBU, TEQUILA  4CL 9,9
GET 27, GET 31, BAILEYS 4L 9.9
BOISSONS CHAUDES

CAFE EXPRESS 29
DECAFEINE 3
NOISETTE 3
CAFE ALLONGE 3
ALLONGE NOISETTE 39
DOUBLE EXPRESSO 5,1
CAFE CREME 5,5
CHOCOLAT CHAUD 55
CHOCOLAT CHAUD NUTELLA 6,5
CAPPUCCINO 6,9
CHOCOLAT OU CAFE VIENNOIS 6,5
INFUSION AU CHOIX 5,5

VERVEINE, VERVEINE-MENTHE

TILLEUL, CAMOMILLE

THE AU CHOIX 5,5
CEYLAN, EARL GREY, FRUITS ROUGES, JASMIN

FUME, VERT, VERT A LA MENTHE

EANS

DRISIRIL TWILILE DIPYS 1903

NOS PEPITES

Cadillac Cétes de Bordeaux aoc L'aventure Nocturne 2019

Haut Medoc aoc Moulin du Chateau La Lagune 2019
Pays d'Oc igp Domaine Gayda Chemin de Moscou 2023
Pessac Léognan aoc Chateau Picque Caillou 2021

14cl

25cl

Pernaand-vergelesses premier cru en caradeux Remoissenet pére et fils 2020

Pessac-Léognan aoc Chateau Larrivet Haut-Brion 2014
St Emilion grand cru aop Chateau Clos la Gaffeliere 2021
Margaux aop Chateau des Eyrins 2020

St Emillion grand cru Chateau Rol Valentin 2022

St Estephe aop Chateau Haut Marbuzet 2021
Gevrey-Chambertin Remoissenet pere et fils 2020

St Julien aop Chateau Branaire Ducru 2021

Morey St Denis aop Domaine Bryczek 2021

Margaux aop Chateau Giscours 2021

Pomerol aop Chateau Bourgneuf 2020

Pouilly-Fumé "BLANC" La Doucette 2023

CARTE DES VINS

VINS BLANCS

Cotes de Bordeaux aoc Cadillac Chateau Carsin

IGP Pays d’Oc Chardonnay (Beauvignac) « Médaille d’Or »
Chablis aop Vieilles Vignes « Domaine Dampt »

Alsace Gewurztraminer aoc moelleux Famille Hauller

VINS ROSES

Coteaux du Vendomois aop Cave de Vendéme
Cotes Méditerranéenne IPG Rosé de "S"
Cotes de Provence aop Chateau Minuty Prestige

VINS ROUGES

Cote de Bordeaux aop Chateau Les Ruats

Brouilly aop Chateau de Corcelles

Cote du Rhone Chateau Mont Redon

Saumur-Champigny aop « La Grande Vignolle » Filliatreau
Graves Bordeaux aop Chateau Respide-Medeville

CHAMPACGNES ACC

Bernard Gaucher Brut Cuvée
Ruinart

OH—

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n’accepte pas les cheques. Carte bleue a partir de 15€.
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14cl
5,5
6,2
8.1
8,1

5,5
6,5
8,1

5,5
6,5
6,5
7,2
8,2
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25cl
9,6
9,8
13,1
13,1

9,6
9,9
13,1

9,6
9,9
9,9
11,7
13,2
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50cl
17,9
18,3
24,1
24,1

17,9
18,5
24,1

17,9
19,3
19,3
21,5

39
51
52
S5
61
61
62
62
76
82
85
86
86
92
97

75cl
21,5
25,6
34
34

21,5
26
34

21,5
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