FROMAGES

Part de fromage au choix
Saint-Marcellin, Camembert au lait cru, Cantal ou Comté

Planche fromagere
Bleu d'Auvergne, Brie de Meaux, Cantal, Emmental

DESSERTS

Tarte citron

Crumble aux fruits rouges

Brioche facon pain perdu et boule vanille
Dessert Mathieu et Pauline

Creme brolée a la vanille

Tiramisu de saison

Mi-cuit au chocolat

Café gourmand

Thé gourmand

CREPES MAISON

Crépes au sucre
Crépes au Nutella ou Confiture

GLACES & SORBETS

1boule 5 // 2 boules 9
vanille, chocolat, café, framboise, mangue,
citron vert, pistache, caramel au beurre salé, yaourt

Supplément creme fouettée
Café ou Chocolat Liégeois

Prix nets en euros, taxes et service compris.
(B 15€. La Maison n'accepte pas les cheques
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SNACKS

Croque Gentleman
mesclun de salade

Croque Maman
mesclun de salade

Croque aux truffes fagon "fingers"
mesclun de salade

Club Du SIP Poulet et Bacon
frites maison

Omelette (3 ceufs)
nature ou jambon ou fromage ou fines herbes

Assiette de frites maison

TOASTS

Toast avocado saumon
avocat, saumon gravlax, creme d'aneth

Toast avocado burratina
avocat, burratina, pesto, tomate cerise

A PARTAGER

Croquetas au jambon

Guacamole d'avocat, chips de mais
Croustillants de poulet sauce teriyaki

Nems de volaille ou samoussas de boeuf maison

PLANCHES
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Buratta, 1/2 croque mansieur, samoussa, jambon blanc, viande séché

Planche fromagere
Bleu d'Auvergne, Brie de Meaux, Cantal, Emmental

Planche du bougnat
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ENTREES

L'oeuf bio poché a la parisienne Creme de lard

Foie gras mi cuit de canard maison Compoté d'oignons
Velouté de butternut Creme fouettée

Nems de volaille maison menthe fraiche

Soupe a I'oignon Gratinée au Comté

Les 6 escargots de bourgogne

SALADES & BOWLS

César
salade, poulet croustillant, ceuf, parmesan, cro0tons, sauce césar

La Périgourdine
Frisée, gésiers de volaille, haricots verts, noix, foie gras, crodtons

Salade de chévre chaud
Mesclun, toast, chévre, haricots, jambon de pays et fruits secs

Salmon Bowl
saumon gravlax, riz blanc, edamamé , ananas , chau chinais , avocat

Vegan Bowl
mesclun, avacat, quinoa, edamamé, graines de courge, radis, ananas

PATES

Rigatoni a I' arrabbiata burratina, roquette
Risotto de coquillettes a la truffe Jambon blanc

Prix nets en euras, taxes et service compris.
CB 15€. La Maison n'accepte pas les cheques
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PLATS

Paillarde de volaille
Purée maison

Tataki de beeuf
frites maison

Parmentier d'agneau confit de 7h
Purée maison

Boeuf bourguignon en cocotte
pommes vapeurs

Magret de canard snacké
Moutarde violette et purée de carotte maison

Tartare de beeuf "Aubrac”
préparé par nos sains

Notre sélection de piece de boeuf (Aubrac)
béarnaise maisan, frites maison

POISSONS

Dos de cabillaud au lait de coco
Riz basmati

Poulpe grillé

chimichurri, aubergines roties

Filet de bar snacké
haricots verts frais beurre d'estragon

BURGERS

"SiP" Burger
pain bun's, steak haché, oignan,
cheddar, salade, tomate, sauce cocktail, frites maison

Vegetarian burger
pain bun's, galette de Iégumes, cignon,
cheddar, salade, tomate, sauce cacktail, frites maison

Prix nets en euras, taxes et service compris.
CB 15€. La Maison n'accepte pas les cheques
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