
Prix nets en Euros, service compris
Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Par volonté d’informer au mieux notre clientèle, nous tenons à disposition les
documents d’origine pouvant attester de la traçabilité de nos viandes.

ENTRÉES
Brandade de cabillaud à l'huile d'olive, 16

Jus blanc safrané.

Tourte artisanale, 16
Sauce porto, échalotes.

PLATS
Noix de Saint-Jacques snackées, 29

Risotto crémeux butternut, émulsion d'une eau de carotte, cédrat.

Onglet de bœuf, 29
Légumes racines, crème foie gras.

DESSERTS
Brioche perdue, 15

Crème légère noisette, caramel beurre salé.

Sablé breton, 15
Faisselle, compote de myrtilles.

FORMULES HORS BOISSON
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 44

Entrée + Plat + Dessert 54


